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EU industrija za hrano in pijaco:
» Najvedji proizvodni sektor v EU

( promet v visini 1098 miljard EUR
» Vodilni delodajalec v EU

(4,24 Mil zaposlenih)
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METROFOOD-RI Timeline

INFRADEV-02-2016-RIA
“Early Phase”

A 2

m P rRo
NETRO@F00) METRO@RFO0D

Frogeseng et e cescaen s METADSCOD 8]

INFRASTRUCTURE FOR PROMOTING
METROLOGY 1N FDDO AND NUTHITION

Oblikovanje Izvajanje

2018

2021 2022 2023

ESFRI “Emerging”
Projekt

METROFOOD-
ERIC

G
Projekt

POLNA ZMOGLJIVOST

METRO@®FO00D

INFRASTRUCTURE FOR PROMOTING
METROLOGY IN FOOD AND NUTRITION



<=._m—

Razvoj
programske

Labs za razvoj

RM

METRO‘F 00D

INFRASTRUCTURE FOR PROMOTING

Analitski lab.

Vzorcevanje, priprava in
Izdelava shranievanie

RM [~  Karakterizacija in sestava

Anorganski kontaminanti

Testi stabilnosti
in homogenosti

[ Organski kontaminanti

Kemijski in bioloski
markerji in profili

Mikrobioloske analize
Razvoj senzorjev in naprav
Analize okolja

Testiranje, izpiranje

L Ostalo
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METROLOGY IN FOOD AND NUTRITION

Eksperimentalna Predelavain
polja/kmetije sklad e hrane

Rastlinska
pridelava

opreme

Razvoj novih
baz podatkov

Integracija

Zivalska obstojecih
reja baz podatkov
— Ribje
farme Razvoj

grafinih
vmesnikov

VzdrZevanje
in nadgradnja
baz podatkov

\glelre] Upravljanje z
podatkov lab. testi

Difuzija in

usposabljanje

Referencni materiali
Uradne in referenéne metode

Referencni lab.

Besedisca, smernice, postopki

PTs ponudniki
Sestava hrane
Kontaminacija hrane
Prehranski markerji
Karakterizacija
produkcijskega podrocja in
tehnologije

Poraba hrane

from farm

to fork
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Povezava med Fizicno in Elektronsko Infrastrukturo

RAZVOIJ in VALIDACIJA VREDNOTENJE ZIVILSKE
NOVIH MERSKIH PRAKSE in PROCESA

(ANALITSKIH) ORODIJ

Metro ke Hrana

Fiziénq = -{ Agro-ivilstvo, morska hrana, pijacain

divjacina
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METROFOOD-RI - v popolni skladnosti z

naceli RRI — zagotovili celostne storitve, ki

bodo delovale po nacrtu zanesljivosti
meritev in usklajevanju postopkov ter

sprejele pristop FAIR na podrocju
upravljanja podatkov
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Meftroloske & standardizirane usluge

Agro-ekosistemsko karakterizacijo,
Analizo hrane, Testiranje pakirninh
materialov za hrano & karakterizacija

Usluge povezane z izboljsanjem
produkcije in porabe hrane
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METROFOOD-RI POTENCIALNI UPORABNIKI

IVILSKA INDUSTRIJA POLITIKA/ INSPEKCIJA &
KONTROLA ZIVIL
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METROFOOD-RI STORITVE

Potrosniki/ Raziskovalna
Prebivalci sfera

Privatna / > Uprava &
podjetjia \ Politika
METROFOOD !

Znanstvene

\  storitve
R P-RI storitve

€ Dobava referencnih materialov
(tradicionalnih, inovativnih, po zelji
uporabnika)

PT upravljanje
Razvoj novih metod in analitskih naprav

Analize zivil in karakterizacija agro-
ekosistemov

Razvoj novih tehnologij (kapsulacija)
Opftimizacija predelave hrane, shranjevanja
in priprave

Organizacija teCajev in usposabljanja

Uporaba infrastructure (laboratorijev, polj,
kmeti) VETRO@®T0 01
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e-Rl storitve

v Informacijske storitve
v Integriranje podatkov
v" Smernice

v' On line tecdji

v’ Iskanje partnerjev/ mrezenje
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Pilotna studija v okviru Fizicne-RlI

. Tkivo ostrig
Glavni namen

dokazati sposobnost zagotavljanja
storitev (izdelava RM) in interoperabilnosti

Aktivnosti: Riz
- karakterizacija RM : : o & rizeva moka & rizeva zrna

- organizacija medlaboratorijske (iste sorte & istegaizvora)
primerjave
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Izdelava referencnega

materiala - vecnamenski

[ Partial defrosting

Milling &
Homogenization

Lyophilization

Bagging under
vacuum

Partitioning (25 g)
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Bottling & Labelling

Shipment to Partners for
characterization

C.R Tisaia

(Basilicata Region)

C.R Casaccia
(Lazio Region)

Sladkoriji, ogliikovodiki
Viaknine
Mineralne soli
Vitamini
Lipidi
Mascobne kisline
Vsebnost proteinov
Aminokisline
Antioksidativni potemcial
Fenoli
Tokoferoli
Flavanoidi & flavonoli

Nutrienti

Toksicnost in toksini

Organska onesnazila Pesticidiin ostanki farmacevtikov

Toksi¢ni elementi
Speciacija

Anorganska onesnazila

Stabilni izotopi lahkih in tezjih elementov

Mikrobioloske analize

Karakterizacija fizikalnih lastnosti

Karakterizacija alergenskih profilov

Genotipizacija

Genetske analize Rizev endogen/GM screening*
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Postopek izdelave in karakterizacija RM

o POaosiljanje vzorcev skupaj z navodili karakterizacije

o Posiljanje “Form A” z ustreznimi informacijami o organizaciji/laboratoriju in
identifikaciji parametrov v medlaboratorijaski primerjalni shemi

o Pridobitev “Form B”, za podajanje rezultatov

o Lbiranje rezultatov in statisticna obdelava e

' METRO@®FO0D o
o Predstavitev rezultatov

LABGRATOR

METROGSFO0D

Lab. Mo, Sample Z-soone

SAMPLES TO BE ANALYZED PRO-METROFOOD Project (GA n. 739568
& £.02 .11 — — R —— — oS )

WP4 - Task 4.
16 .89 0.24 001 - ice Flor GUIDANCE FOR CHARACTERIZATION OF REFERENCE MATERIALS
9 7.15 1.53 ‘Storage of Samples until starting analytical procedure
Samples must be stored at room temperature (T max = 25 °C), well-glosed and possibly in
15 7.31 234 ROHOUZ - Rce Crains the darkand in a low-humidity environment.

g up
Before picking up the analytical aliquot(s), each bottle must be manually overturned 5
1 = times in order to re-homogenize the sample. Analytical aliquot has to be fixed on the basis
54 . . -5 | rRo PRO-METROFOOD of the analytical method, in order to achieve high precision and accuracy. The balance
Proteins - Rice flour I OMETR ". FOOD GAn: 739568 should have a valid calibration certificate and a scale sensitive to 0.1 % of the test sample
| B wPd weig!

Task 4.1 The 5 analytical al forthe 5 be picked up at , in order

to start the analytical procedure in parallel on the 5 aliquots. The starting date must be
3 3 1 marked down.

Maisture content
T The moisture content should be deermined for the materil o cach botle. Measurement
e P PR, -2 should be done using different test samples than the analytical aliquots, but picking up the
Participating labora respective test portion at the same time, Moisture content should be determined by oven
drying to constant mass at T = 85 + 2°C or T = 105 2 2°C. The drying time required to
14 41 Moisture content (%) I ] achieve constant mass will vary depending on the type, quantity, and condition of the
material. In most cases, an overnight (t = 16 ) drying period is sufficient. Constant mass
o i g 1: Weight of the test portion (grams) has been achieved when less than 0.1 % of the test sample wet mass is lost during an

2: Auromatically calculazed additional exposure to the drying process. Subsequent drying periods to verify constant
i ¥ . . hall be of at least 1 h in duration. The test portion for moisture content
: Limit of Quentificotion (ta be reparted in the same unit of the values) mass sl
14 44 o =
portion | Analyte Unit Valuel | Valuez | Valued | Valed | Values ean so* Log’
2 4- - {SsSse s -2 )
wOIv/0. | #DIVGE
#DIV/0r | #DIV/0:
3 - -3 #DIV/0I | #DIV/OE
@01V, FDIV
] FDIV )
-4 4 4-4 ¥l
i
DIV
5 T T T T -5 ¥DIV /i
DIy, [T
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Rezultati & vplivi
|

Promocija odli¢nosti & interoperabilnosti Celosten pristop za kakovosino &
varno hrano

|

Digitalizacija in internacionalizacija IzZboljSanje varnosti, zdravja in trajnost
agrozivilskega sektorja produkcije
» Vecja zanesljivost kakovostnih kmetijskih proizvodov Na pOfl k enofnim ciljem
na trgu

» Zmanj$anje ranljivosti proizvodne verige do goljufij in Inovativnost
nedovoljenih posegov Preskrba s hrano

» lzgradnja konkurencnosti na objektivnih temeljih

» Spodbujanje ustreznih Zivil

» Krepitev internacionalizacije

» Razvoj novih produktov

» Uporaba novih tehnologij

» Razvoj inovativnih integriranih sistemov sledljivosti

» Povecanje zaupanja potrosnikov

» Omogocanje bolj zavestnih in zanesljivih odlocitev

» Najboljse prakse po celotni Zivilski verigi

» Zmanjsanje odpadkov hrane

Konkurencnost
agro-zivilskega sistema

Usklajevanje raziskav in inovacij z viednotami,

pofrebamiin pricakovaniji celotne druzbe



PODPORA MINISTRSTEV

Pisma podpore:

Ministrstvo za izobrazevanje, znanost in Sport
Ministrstvo za ekonomski razvoj in tehnologijo
Metroloski institut Slovenije

Ministrstvo za okolje

Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano

METROFOOD-RI je vklju¢en v nacionalni Nacrt razvoja raziskovalne
infrastructure 2011-2020

METRO@®F00D




Delavnica - ROBOTIKA

SRIP ToP organizira delavnico na temo robotika

4. december 2018
Velika predavalnica na Institutu , Jozef Stefan*

Program:
10:00 otvoritev delavnice,
10:20 pregled dela SRIP ToP - robotika v letu 2018,
10:30 robotika v Sloveniji - kompetence in izzivi,
11:50 odmor s prigrizkom,
12:30 zgodba o uspehu - Yaskawa,
12:50 povzetek predlogov razvoja Cloveskih virov na podrocju robotike,
13:00 robotika — klju¢ni gradnik znotraj SRIP ToP in v ostalih SRIPih,
14:00 zakljucek.

Vabljeni
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Kontakine osebe




