
 

Zbornica kmetijskih in živilskih podjetij 
Dimičeva 13 ◼ 1504 Ljubljana ◼ T: (01) 58 98 000 ◼ zivilska.ind@gzs.si ◼ www.gzs.si 

 
 
 

 

 
 

Četrtek, 15. april 2021 s pričetkom ob 12. uri 
Spletni seminar, ZOOM 

 
1. dan 

 

12:00–12:10 Uvodne besede organizatorja 
 

12:10–12:30 Pridelava graha (Pisum sativum var. vulgare l.), obogatenega s selenom in jodom  
prof. dr. Nina Kacjan Maršić, Lara Gregorčič, doc. dr. Helena Šircelj, prof. dr. Mateja Germ,  
doc. dr. Aleksandra Golob, dr. Ana Jerše, dr. Ana Kroflič, dr. Vekoslava Stibilj, Biotehniška 
fakulteta, Univerza v Ljubljani 

  
12:30–12:50 Žlahtnjenje ajde za povišano vsebnost rutina, kvercetina in drugih bioaktivnih snovi z 

možnim protivirusnim vplivom 
izr. prof. Zlata Luthar, prof. dr. Mateja Germ, dr. Matevž Likar, doc. dr. Aleksandra Golob,  
dr. Katarina Vogel-Mikuš, doc. dr. Paula Pongrac, doc. dr. Anita Kušar, prof. dr. Igor Pravst,  
dr. Blanka Vombergar, prof. dr. Ivan Kreft, Biotehniška fakulteta, Univerza v Ljubljani 

 
12:50-13:10 Študentski inovativni projekt razvoja medenega sirupa iz čebeljih pridelkov 

izr. prof. dr. Jasna Bertoncelj, Primož Božnar, izr. prof. dr. Aleš Kuhar, Biotehniška fakulteta, 
Univerza v Ljubljani 

 
13:10-13:30 Strategija Evropske komisije Od vil do vilic v segmentu označevanja živil 

Tamara Srdarev, GZS-Zbornica kmetijskih in živilskih podjetij 
 
13:30–13:40 Vprašanja in odgovori  
 
13:40–14:00 ODMOR 
  
14:00–14:20 Razumevanje priložnosti in ovir pri preoblikovanju živil 

dr. Urška Blaznik, dr. Matej Gregorič, Mojca Gabrijelčič Blenkuš prim. doc. dr., Nacionalni 
inštitut za javno zdravje 

 
14:20–14:40  Razvoj piščančjih barjenih klobas, obogatenih s prehransko vlaknino ter zmanjšano 

vsebnostjo maščob 
dr. Blaž Ferjančič, Saša Kugler, doc. dr. Mojca Korošec, izr. prof. dr. Tomaž Polak, izr. prof. dr. 
Jasna Bertoncelj, Biotehniška fakulteta, Univerza v Ljubljani 

 
14:40–15:00  Preoblikovanje pijač z zmanjševanjem vsebnosti sladkorjev: trendi in stanje na slovenskem 

tržišču 
                               Edvina Hafner, doc. dr. Anita Kušar, prof. dr. Igor Pravst, Inštitut za nutricionistiko 
 
15:00–15:20 Doprinos živilskih podjetij k spremembam prehranjevalnih navad potrošnikov  

Dea Zavadlav, GZS-Zbornica kmetijskih in živilskih podjetij 
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15:20–15:30 Vprašanja in odgovori  
 
15:30–15:40 Sklepne besede in zaključek prvega dne seminarja 
 
 

Petek, 16. april 2021 s pričetkom ob 9. uri 
Spletni seminar, ZOOM 

 
2. dan 

 
 

     9:00–9:10 Uvodne besede organizatorja 
 

     9:10–9:30  Temperaturni pogoji shranjevanja hlajenih živil pri slovenskem potrošniku 
doc. dr. Andrej Ovca, Tina Škufca, doc. dr. Mojca Jevšnik, Zdravstvena fakulteta, Univerza v 
Ljubljani 

 
     9:30–9:50 Označbe na živilih upoštevajoč razumevanje in percepcijo potrošnikov v različnih državah 

članicah EU 
dr. Mira Kos Skubic, strokovnjakinja na področju standardizacije in zakonodaje živil 

 
   9:50–10:10 Razumevanje prehranskih in potrošniških navad prebivalcev Slovenije – izsledki nacionalno 

reprezentativne raziskave SI.Menu 2017/18 
dr. Matej Gregorič, dr. Urška Blaznik, Vida Turk, Nataša Delfar, Darja Lavtar, Nacionalni 
inštitut za javno zdravje 

 
10:10–10:30  Vpliv teksture in arome rastlinskih mesnih nadomestkov na pričakovanja pri nakupu, 

pripravi in uživanju rastlinskih mesnih nadomestkov 
Tilen Travnik, FoodTech Innovation Center 
 

10:30–10:40 Vprašanja in odgovori  
 
10:40–11:00 ODMOR 
 
11:00–11:20 Trendi povpraševanja po hrani skozi prizmo SRIP HRANA 
  dr. Petra Medved Djurašinović, GZS-Zbornica kmetijskih in živilskih podjetij 
 
11:20–11:40 Senzorična analiza v obdobju Covid-19 

doc. dr. Mojca Korošec, prof. dr. Tatjana Košmerl, izr. prof. dr. Jasna Bertoncelj, Biotehniška 
fakulteta, Univerza v Ljubljani 

 
11:40–12:00 Vpliv pandemije Covid-19 na prehranjevalne navade 

dr. Matej Petković, dr. Tome Eftimov, Gorjan Popovski, dr. Barbara Koroušić Seljak, dr. Dragi 
Kocev, Institut »Jožef Stefan« 
 

12:00–12:20 Primerjava med kemijskim in senzoričnim ocenjevanjem arome piva 
dr. Miha Ocvirk, dr. Iztok Jože Košir, Nataša Kočar Mlinarič, Inštitut za hmeljarstvo in 
pivovarstvo Slovenije 

 
12:20–12:30 Vprašanja in odgovori 
 
12:30–12:40 Sklepne besede in zaključek seminarja 
 
 
*Organizator seminarja si pridružuje pravico do sprememb programa. 


