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UVODNE BESEDE

»Podjetnisko in inovacijsko razmisljanje pri
mladih je odsko&na deska v poslovni svet.
Mladi so drzni, motivirani, prepri¢ani v svoja
znanja, kar je super predpostavka za uspeh.

Ce je v vsem tem $e pridih mehkih vesé&in, ki
Jjih tako zelo radi omenjamo v povezavi s kadri
prihodnosti, potem je zmagovalna kombinacija
na vidiku. 13 let spodbujanja mladih k
inoviranju, k timskemu delu, k nadgradnji znanj
na podrocju razvoja novih Zivilskih izdelkov

— vse to je Ecotrophelia v najboljsi podobi.
Inovacije pa so ena stran zgodbe. Ecotrophelia
je tudi popotnica k ustvarjanju kariernih poti.
Na GZS-Zbornici kmetijskih in Zivilskih podjetij
podpiramo vsakrsno iniciativo, ki mladim
omogoca odkrivanje lastnih potencialov, k
formiranju idej in k njihovi realizaciji. Slednji
namreé potrebujejo ta veter v jadra, saj so kadri
prihodnosti.

Verjamem, da boste uzivali v prebiranju
publikacije, ki je pred vami. Za sodelovanje se
je letos odlocilo 5 ekip, ki so v zadnjih mesecih
veliko napora in energije vlozile v razvoj
izdelka, v pripravo projektne dokumentacije

in v pripravo prepricljive predstavitve svojih
projektov. Ponovno so presegli pri¢akovanja,
zmagovalna inovacija pa je lahko le ena - in ta
bo ponesla glas inovativne Slovenije skozi oli
studentov na evropsko tekmovanje, kjer se bo
potegovala za najvisja mesta.

Z veseljem vam tako predstavljamo sodelujoce
projekte na tekmovanju Ecotrophelia Slovenija
2021«.

dr. Tatjana Zagorc

direktorica GZS-Zbornice kmetijskih in Zivilskih podjetij
in predsednica nacionalne ocenjevalne komisije
Ecotrophelia Slovenija

»SPIRIT Slovenija ze vrsto let sistemati¢no
razvija ustvarjalnost, podjetnost in inovativnost
med mladimi. Pri tem smo aktivni pri krepitvi
kompetenc za izvajanje razli¢nih aktivnosti na
tem podrocju ze na osnovnih in srednjih Solah,
Studentje pa lahko podporo pri preverjanju in
udejanjanju njihovih inovativnih idej prejmejo
preko univerzitetnih inkubatorjev in kasneje
tehnoloskih parkov.

Z zadovoljstvom opaZamo, da Studentje
sodelujete z izdelki, ki so inovativno naravnani
in ki dajejo mnogo priloZznosti in idej tudi
podjetiem s podrocja Zivilsko-predelovalne
industrije. Zato Cestitke vsem sodelujo¢im
Studentom za pogum, izkazano podjetnisko
Zilico, energijo in inovativnost. Bodite se naprej
vir navdiha in idej. Kako bo vasa ideja zorela in
se razvijala v prihodnje, je odvisno predvsem od
vas samih.

Na agenciji SPIRIT Slovenija pa bomo se naprej
skrbeli, da vam s svojimi produkti in storitvami
stojimo ob strani na vasi podjetniski poti. Ta
bo zagotovo polna uspehoy, izzivov, pa tudi
padcev.

Vi pa le ostanite vztrajni in potrpeZzljivi ter
gojite svojo Zeljo po odkrivanju novegal«

dr. Tomaz Kostanjevec

direktor javne agencije SPIRIT Slovenija



ORGANIZATOR TEKMOVANJA
6ZS- Zbowica kmetijskib inv Zivilskibv pedjetij

Organizator tekmovanja Ecotrophelia Slovenija
je Zbornica kmetijskih in zivilskih podjetij, ki
deluje pri Gospodarski zbornici Slovenije.

Zbornica zdruzuje 235 ¢lanov. Glavno
poslanstvo je zdruzevati, povezovati in
zastopati kmetijska in Zivilska podjetja v
odnosu do drzavnih organov in evropskih
panoznih zdruzenj, oblikovati staliS¢a in
politiko do socialnih partnerjev, pospesevati
razvoj dejavnosti, pretok znanja in idej in
prenasati dobre slovenske in tuje prakse.
Strokovna sluzba zagotavlja tudi strokovno
pomoc v obliki svetovanja, izobrazevanja,
informiranja in usposabljanja.

Prihodnost slovenskega agrozivilskega sektorja
stoji na mladih strokovnjakih, zato si na
GZS-Zbornici kmetijskih in Zivilskih podjetij
prizadevamo za spodbujanje in razvoj kadrov
prihodnosti, pri Cemer pomemben ¢len tvori
prav tekmovanje Ecotrophelia Slovenija.

Spletna stran: https:/www.gzs.si/zkzp
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Zbornica kmetijskih
in Zivilskih podijetij

PODPORNIK PROJEKTA

SPIRIT Slovenija, ,meagem%w mgped&W je podjetnittoa, , intewnacionalizacife,
wngmmwtw%mteﬂww%%e

SPIRIT Slovenija je aktivni partner podjetjem in podjetnim posameznikom v prav vseh fazah
razvoja - od poslovne ideje, preko razvoja in rasti, pa vse do internacionalizacije poslovanja.
Ena od njenih klju¢nih nalog je krepitev inovativnega podjetnistva, kar je klju¢ni vzvod za rast
produktivnosti in zaposlenosti ter s tem dvig konkurencnosti slovenskega gospodarstva.

Delovanje agencije je osredotoc¢eno na kljuéne podporne storitve za informiranje, svetovanje in
izobrazevanje podjetnih in inovativnih posameznikov, s katerimi agencija krepi splosno zavedanje
o pomenu podjetnistva in inovativnosti ter ustvarja ugodnejSe pogoje za uspesen zagon in
poslovanje slovenskih podjetij.

Agencija posebno pozornost namenja tudi mladim, aktivnosti zanje so usmerjene v razvoj
kompetenc ustvarjalnosti, inovativnosti in podjetnosti ter zagotavljanje pogojev za celovit
podjetniski razvoj mladih oseb.

Spletna stran: www.podjetniski-portal.si

ESPIRIT

SLOVENIJA



PREDSTAVITEV CLANOV KOMISIJE

»Slovenska Zivilska industrija potrebuje agil-

ne strokovnjake, ki bodo inovativni in sposobni
dvigniti industrijo na nov, visji nivo. Ne samo, da
projekt Ecotrophelia ekipe spodbuja k inovati-
vnemu in timskemu delu, ampak se tekom pro-
cesa razvoja novega Zivilskega izdelka Studenti
srecajo tudi s Stevilnimi izzivi, zaradi ¢esar so
bolje pripravijeni na realno delovno okolje. Prav
zato je Ecotrophelia tako za industrijo kot za
Studente nepogresljiva.«

dr. Sebastjan FILIP

direktor proizvodnih procesov
Pekarna Pecjak d.o.o.

»Tekmovanje je za Studente izjemna priloZnost
za pridobivanje edinstvenih izkusenj. Kvaliteto
slovenskih ekip dokazujejo tudi stevilni uspehi
na evropskem tekmovanju, na katere sem kot
Clanica evropske ocenjevalne komisije Se pose-
bej ponosna, saj je konkurenca res pestra. Prav
evropsko tekmovanje Studentom nudi posebno
dozZivetje, ko se ekipe srec¢ajo z mednarodno
konkurenco in s tem pridobijo neponovljive izku-
sSnje.«

dr. Tatjana ZAGORC

direktorica

GZS-Zbornica kmetijskih in
zivilskih podjetij

predsednica ocenjevalne komisije

»Zivimo v &asih, ki so drugacni, pa ne drugad-
ni samo zaradi epidemije. Vedno bolj zivimo v
navidezni resni¢nosti v IT oblakih in druzab-
nih omreZjih, kjer ni pomembno kaj in kako

Jje narejeno, ampak vedno bolj pomembno
kako in komu je predstavljeno. Zato je Se to-
liko bolj pomembno, da imamo tekmovanja
kot je Ecotrophelia kje lahko mladi entuziasti
predstavijo svoje produkte v realnem casu

in prostoru. Vzpodbuda vsem, ki se s tem ne
samo predstavljate, ampak tudi izpostavite ter
sprejemate nase dobronamerne komentarje in
kritike. V veselje in ¢ast nam je deliti vse to z
vami.«

mag. Darja JAMNIK

direktorica komercialnega sektorja
Mercator-Emba d.d.

predstavnica Slovenije

v evropski ocenjevalni komisiji
Ecotrophelia Europe

mag. Mateja MESL

direktorica
Institut za celulozo in papir

%

»Mladi sodelujejo z izdelki, ki so trajnostno
naravnani, kar pomeni, da se mlajSe generacije
zavedajo sedanjosti in pogumno napoveduje-
Jjo prihodnost na podrocju Zivilskih izdelkov in
prehrane. Sodelovanje v komisiji nam daje pri-
loZnost, da sodelujo¢im pomagamo ozavestiti
pomen ustvarjanja trajnostne vrednosti njihovih
produktov in storitev.«

»Tekmovanje Ecotrophelia Slovenija je zgleden
primer promocije industrije med mladimi. S
spodbujanjem njihove inovativnosti in podporo
podjetniskim zamislim na dolgi rok pomembno
prispeva h konkurenénosti zivilskopredelovalne
industrije. In se vec¢, med mladimi spodbuja in
razsSirja vrednote, ki so po mojem prepricanju
temelj trajnostnega razvoja; sodelovanje in
timsko delo Studentov, profesorjev, raziskoval-
cev in industrijskih ekspertov, inovativnost s
prepoznavanjem priloznosti v povezovanju raz-
licnih znanj ter trajnost v celostnem razmisleku
o razvojnem in zivljenjskem ciklu izdelkov, ki jih
ustvarjajo. Zato sem pocascena, da sem lahko
del te zgodbe.«

Tjasa DOBNIK

vodja programa trajnostne
strateSke poslovne transformacije
slovenskih podjetij

Javna agencija SPIRIT Slovenija
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Nika VRACAR
Vanja UHAN
Tina TUSAR
Andreja PETAN
Vesna KUHAR
Lucka BRULC

2008-2020

2009/10

fairytale

TERANOVA PRAVLJICA

preliv

Nina BEJA

Evgen BENEDIK
Katarina BOROVSAK
Tanja FINGUST
Lenka GLAVIC
Monika PAVLINJEK

| Univerza v Ljubljani

Biotehniska fakulteta
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CRUNCHY MILLY

Zitarice za zajtrk

Evgen BENEDIK
Katarina BOROVSAK
Gregor SOMEN
Matej SOMEN

3. mesto
na evropskem tekmovanju
Ecotrophelia Europe

| Univerza v Ljubljani

Biotehniska fakulteta



2012

2013

BOD' MOJA

namaz

Mojca ZAJC
Metod BURGAR
Ur$a SVEGL

Univerza v Ljiubljani

Biotehniska fakulteta

JEDI I1Z KOPRIVE

sirup, juha, sadna solata

Kaja CIGAN
Hieronim BELAK

Univerza v Mariboru

Ekonomsko-poslovna fakulteta

2014
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BINNY MUFFS

fino pekovsko pecivo

Katarina BOROVSAK
Anze ROGELJ
GasSper SVETELJ
Luka VOGLAR

Anja ZUPAN

IR
Univerza v Ljiubljani

Biotehniska fakulteta

2015

2016

2017

PROMI

beljakovinski loncek

Eva MRAVLJAK
Anja PAVLIN
Manca POLOVSAK
Jan TURK
Maksima CAS

B Univerza v Ljubljani

Biotehniska fakulteta

AJDOVA DEKL'CA

sladoled

Tjasa TROBEC

Tanja CRESNOVAR

Nina MANDELJ
Peter JANTOL
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ON MY WHEY "

sirotkin napitek

Sabina VRECL
NeZa MIKLAVIC
Gregor SOK
Nina OGOREVC
Lea PRELOVSEK

3. mesto
na evropskem tekmovanju
Ecotrophelia Europe

Univerza v Ljubljani

Biotehniska fakulteta




2018

MOUSSE-HAVE

desert

Pia CEPIC
Uréka HITER
Nino MARCETIC
Katjusa MEZEK

; Univerza v Ljubljani
Zdravstvena fakulteta

2019

KEFYA "

namaz

Nezka Lazar
Petra Lokar
Aleksander Majeric

Mojca Kuhar

Posebna nagrada za
najboljSo komunikacijsko
strategijo na tekmovanju
Ecotrophelia Europe

I Univerza v Ljubljani

Biotehniska fakulteta
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2020

HEIJUS

pijaca

Andrej Pelko

Valentina Bojanec

Posebna nagrada za
najboljso komunikacijsko
strategijo na tekmovanju
Ecotrophelia Europe

Biotehniska fakulteta

LETOSNJE INOVACIJE
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) CHICORY TIME

nap itek © p valvw

Chicory time je inovativen cikorijin napitek v prahu, z dodanimi razli¢nimi okusi, visoko vsebnostjo
prehranskih vlaknin in nizko vsebnostjo mascob. Izdelek je izdelan iz mesanice slovenskega po-
snetega mleka v prahu, cikorijinega ekstrakta, sladkorja in dodanih arom. Prednost izdelka je pri-
ro¢nost, saj ga lahko vzames$ kamorkoli, poleg tega je priprava zelo preprosta. Napitek ima zaradi
svojih pozitivnih lastnosti Sirok spekter potrosnikov, ki bi se radi prepustili novim okusom in toplini.

Za izdelkom Chicory time stojiva nadobudna
Studenta Zivilstva in prehrane Jakob Osredkar
in Teja Horvat, vedno pripravljena na nove
izzive in pustolovséine. Imava veliko Zeljo

po pridobivanju novega znanja in izkusen.
Vklju¢ena sva v projekt SRIP hrana in
sodelujeva s podjetniskim pospesevalnikom
KIKStarter. Dobra komunikacija je za naju zelo
pomembna. O nastalih teZavah se odkrito
pogovoriva in jih sproti resiva. Jakob rad
sprejema hitre odlocCitve, Teja pa raje trikrat
premisli, zato so najine odlolitve sprejete

v ravnopravsnjem razmerju. Drug drugega
spodbujava in motivirava in tako laZje
dosegava zastavljene cilje.

Ekipa: Y

. BIOTEHNISKI
Jakob Osredkar, Teja Horvat 1ZOBRAZEVALN]
Mentorici: NN,/ CENTER LJUBLJANA

Eva Grohar Gros
Katarina Smole
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) KARMELINA

kavamelni namay

Karmelina je karamelni namaz, ki spada v kategorijo sladic in v naprej pripravljenih jedi. Karmeli-
no lahko uporabimo samostojno kot namaz na palacinkah, vafljih, rogljickih, kruhu, rizevih plosci-
cah, itd. V ta namen smo si zamislile razli¢ne okuse in s tem zadovoljimo SirSi nabor potro$nikov.
Poleg sladke karamele je na voljo tudi slana karamela ter ¢okolada z mandlji in arasidova kara-
mela. Karamelni namazi za vsakdanjo rabo so pakirani v 210 ml steklene kozarc¢ke z aluminijastim
pokrovom na navoj.

Smo mlade, energic¢ne in izzivov Zeljne tri
prijateljice, ki nam je skupna strast peka

(in okusanje) slascic. Nika, nasa vodja,

je delovna, samoiniciativna in iznajdljiva
Studentka magistrskega programa hortikulture
na biotehniski fakulteti, medtem ko sta
Meta in Jerca nadobudni mladi Studentki in
bododi uciteljici biologije in kemije. Povezuje
nas dolgoletno prijateljstvo, kar konkretno
pripomore k odli¢ni timski komunikaciji in
sodelovanju pri premagovanju ovir.

Ekipa:
Nika Hillmayr, Jerca Hocevar, Meta Jamnik

Univerza v Liubljani

Biotebhniska fakulteta

Mentor:
izr. prof. dr. Tomaz Polak

CO'(OKARAMELA

M’“-ﬂ ‘?9&1‘.:‘1".. 2

16




PINJA

p'mjenzeo

S

PINJA je spremenila tradicionalen pinjenec v moderno preobleko v treh razli¢icah, primernih za
vsak del dneva. Predstavlja izdelke s posluhom za starejSo generacijo in njihove vsakodnevne
tezave. Funkcionalni trio je brez laktoze, ima nizko vsebnost mascob in je vir beljakovin. Stranski
produkt pri izdelavi surovega masla, podloZzenega z razlicnimi sadnimi pripravki, je obogatila s
skrbno izbranimi vitamini in minerali. Dopolnjujejo jih hrustljavi muesliji in tako celoten izdelek
potrosniku zagotovi polnovredno malico. Z ozirom na okolje je PINJA za pakiranje uporabila
razgradljivo in kompostabilno embalazo v inovativnem videzu ter tako poskrbela tudi za lazjo

uporabo.

Ekipa:
Monika Kocar, Kristina Matic¢, Ana Mihelic,
Alenka Sinjur, Urska Setina

Mentor:
izr. prof. dr. Ales Kuhar
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Zgodba Pinje se zacne s Stirimi prijateljicami e

k 0/10,',,

3

Alenko, Kristino, Moniko in Ursko, ki zakljucu-
jemo magistrski $tudij Zivilstva ter Prehrane,
druzi pa nas ljubezen do Zzivil in okusne hrane.
Skupini se je pridruzila se Ana, ki jih dopolnjuje
s svojim znanjem Ekonomije na mednarodnem
programu IMB. Druscina Stirih dolenjk in ene
zgornjesavinc¢anke je s skupnimi mocmi teoriji
dodala dragocene izkusnje, strokoven pristop,
inovativne ideje in Zeljo po podjetnistvu.

niverza v Liubljani

Biotehniska fakulteta
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SPRINKLOVENIA
posip

Posip v Stirih okusih predstavlja inovativni zasuk v preteklost, ki temelji na balkanski kulinari¢ni
izkusnji (tradicija nanasanja mascobe na kruh, na katero potresemo razli¢ne sestavine, npr. papri-
ko - vse v funkciji prigrizka). 1zdelek odlikuje sodobnejsi pristop in je namenjen popotnikom, kot
darilo po povratku s potovanja ali kot koristen gastronomski spominek, ki ga bodo sami uzivali
doma. Obnese se tudi kot poslovno darilo ali pa kot nadgradnja Ze doZivete kulinari¢ne izkusnje,
saj ni uporaben le na kruhu, temvec ga lahko uporabite na katerikoli jedi, ki se vam zdi primerna,
pri Cemer so na voljo slane in sladke moznosti.

Ekipo sestavljamo Elvina, Pia, AljaZ in Valentina,
Studenti Biotehniskega izobrazevalnega centra
Ljubljana ter Julia, Studentka Ekonomske
fakultete Univerze v Ljubljani. Elvina in Pia se v
prostem c¢asu ukvarjata z eksperimentiranjem
in iskanjem novih receptov. Obe se aktivno
ukvarjata s sportom, kot tudi Aljaz, ki se

poleg tega tudi z vrtnarstvom. Valentina rada
sprejema nove izzive: organizira osnovnosolske
izlete in tabor v poletnih mesecih, Julia pa

je kreativno bitje, ki uziva v novih izzivih,
predvsem taksnih, kjer kreativnost ni omejena.

Ekipa: <
Pia Fistrovi¢, Elvina Garibovi¢, Aljaz Padeznik, FZI é) BTR,EAE é\l VIASL E :
Julia Vulié, Valentina Zibert CENTER LJUBLJANA
Mentorici:

Marija Kostadinov, univ. dipl. inz. Ziv. tehnol.
dr. sc. Gordana Vuli¢
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Y VEGGIE BOMBS

m’/ﬂeijwwe k‘umﬂboe

Veggie bombs so pecene zelenjavne kroglice, ki so nastale z namenom, da potrosniku v naglici
hitrega tempa Zivljenja ponudijo nekaj zdravega in hranljivega. Z imenom izdelka “Veggie bombs”
smo zelele ponazoriti eksplozijo zdravja in okusov, saj kroglice vsebujejo zelenjavo, strocnice, zita
in oreSc¢ke. Vsebujejo prehranske vlaknine, beljakovine in nenasi¢ene mascobe ter ne vsebujejo
aditivov. Najdemo jih v treh razli¢nih okusih in barvah — rdeci z okusom rdece pese, zeleni z

okusom $pinace in oranzni z okusom korencka. Vsaka kroglica je narejena iz skrbno izbranih 7 e
kombinacij sestavin, ki se senzori¢no prepletajo. Namenjene so Studentom, delavcem, mamicam, &
otrokom, starostnikom, Sportnikom, veganom in vegetarijancem. Primerne so kot prigrizek in
malica, lahko pa jih vklju¢imo tudi v razne jedi in popestrimo svoj obrok.

2

Smo ekipa petih kreativnih deklet, ki nas je
‘ zdruzilo ustvarjanje zdravega zelenjavnega
' prigrizka. Patricija in Ivana sta Studentki ma-
gistrskega Studija Prehrana. Radi potujeta in
okusata mednarodno kulinariko, novo znanje
pa nato preizkusata v domacih kuhinjah. Karin,
Spela in Kaja so Studentke Sanitarnega inZe-
nirstva. Karin in Spela prihajata iz podeZelja in
druzinama pomagata pri vrtnarjenju in oskrbi
Zivali, razvajata pa jih tudi s kuhanjem domadih
jedi. Kaja se v prostem ¢asu ukvarja s sportom,
sledi zdravemu zivljenjskemu slogu in se za-
vzema za ohranjanje narave in varstvo okolja.
Nase znanje smo zdruzile in pod mentorstvom
doc. dr. Mojce Jevsnik razvile Veggie bombs.

Ekipa:
Ivana Turnsek, Patricija Kunstek, Spela Cresnovar,
Karin Hribersek, Kaja Crepinsek

Univerza v Ljubljani
Zdravstvena fakulteta
Mentorica:

doc. dr. Mojca Jevsnik
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ECOTROPHELIA SLOVENIJA 2020
eno lete pe tekmovanju

HEIJUS

»Na tekmovanju Ecotrophelia Slovenija 2020
sva se predstavila z izdelkom HEIJUS, ki je ne-
filtriran jabol¢ni sok z dodanimi super zelis¢i.

Pred tekmovanjem Ecotrophelia sva bila z
izdelkom HEIJUS Ze na drugih podjetniskih
tekmovanjih, Ecotrophelia pa je bilo prvo
Zivilsko-podjetnisko tekmovanje, ki sva se ga
udelezila. Na tekmovanju sva dobila veliko
pozitivnih povratnih informacij za nas izdelek
in predloge, kaj bi lahko Se izboljSala. Pridobila
sva tudi veliko uporabnih informacij glede
deklariranja izdelkov. Mentor nama je omogocil
tudi analizo nasih sokov.

Po tekmovanju sva se odlodila, da nadaljujeva
s sirjenjem prodaje v Sloveniji. Uspelo nama je
priti na police Lidlovih trgovin v sklopu Lidlova
Lojtr’ca domadih. Najin naslednji cilj je priti tudi
v redno ponudbo kaksne trgovske verige, da
bodo sokovi HEIJUS kupcem lahko na voljo po
celi Sloveniji.«

Andrej Pelko in Valentina Bojanec

SR AR
\ l‘Etmlkoin

limonska
trava
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MIBITO

»Na tekmovanju smo se predstavile z izdelkom
MIBITO - zdravim Cicerikinem prigrizkom, nare-
Jjenim iz alternativnih mok v treh okusih.

Tekmovanje Ecotrophelia nam je prineslo rea-
len stik z razvojem produkta in dober vpogled
v proces izpeljave prvotne ideje do koncnega
produkta. Po tekmovanju na filmskem festivalu
FilmMixer x Filmski teden EU smo prvic¢ v vedji
koli¢ini predstavile svoje Gorenc’e, sodelovale
smo v Adrifund kampanji »Hrane ne mecemo
stran«, v sodelovanju z Dobro z Dobrim pa smo
podpornikom kampanje ponudile nase produk-

te in tako uspesno prestale drugo vecjo proiz-
vodnjo nasega produkta, kjer nam je uspelo
nadgraditi embalazo in proces proizvodnje. Na
tem mestu bi se zelele Se zahvaliti vsem, ki so
nam stali ob strani, nam pomagali s svojimi
nasveti, prostori in kontakti skozi celoten pro-
ces.

MIBITO in Ecotrophelia sta nas kot Student-
ski projekt, ki smo se ga lotile Stiri radovedne
Studentke, spremenila v zagnane in ambiciozne
posameznice.«

Ursa LovSe, Lara Tekavc, Nina Skerjanc in
Mirna Germsek
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GUARASITA

»Guarasita je naravna energijska pijac¢a na
osnovi ¢rnega c¢aja. Ideja o naravni energij-
ski pijaci se nam je porodila nekega poletja,
ko smo po sluzbi utrujeni odhajali Se v fitnes.
Ker nam je zmanjkovalo energije smo zaceli
posegati po komercialnih energijskih pijacah.
Obiskali smo trgovino in ugotovili da tam ni
izdelka, ki bi ustrezal nasim zdravim prehra-
njevalnim navadam, zato smo se odlodili, da v
okviru predavanj z mentorico pois¢éemo resitev
in nastala je Guarasita.«

Flavijan Tekavec in Lucija Peclin




ZKZP \/ INOVATIVNIH PROJEKTIH

FEEDTHEMIND

Projekt FEEDtheMIND (Food-related European
Education in the Digital Era to Motivate
Innovative New-Product Development) se
osredotoca na razvoj digitalne pedagoske
platforme, ki bo Studentom omogocala
izobrazevanje v okviru stirih modulov:
kreativnost, nacela eko-dizajna, oblikovanje
poslovnega modela in ocena projekta.
Studentom bodo uéna gradiva v pomo¢ pri
pridobivanju novih znanj pri razvoju novih
zivilskih izdelkov, kar bo posledi¢no prispevalo
k razvoju bolj uspesnih in konkurencnih
izdelkov na trgu.

Spletna stran:
https://feedthemind.ecotrophelia.org/

. FEEDtheMIND -*

Erasmus+
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DigiFoodEdu
Erasmus+
DIGIFOODEDU

Projekt DigiFoodEdu (Digital transformation

of project-based learning guidance in agri-
food Higher Education Institutions) se

bo osredotodil na pomanjkanje digitalnih
praks in kompetenc, s katerimi so se visje
izobrazevalne institucije soocCile v ¢asu korona
krize. Projektni partnerji iz treh drzav (Francije,
Grcije in Slovenije) bodo tekom projekta
zbirali dobre prakse na podrocju digitalnega
izobrazevanja, ki jih bodo nato razsSirili med
ostalimi ustanovami ter na podlagi le-teh
razvili u¢inkovita orodja ter digitalne vescine,
ki bod omogocale kvalitetnejsSo izvedbo
izobrazevanja na daljavo.

ENTRECOMPFOOD

Tekom projekta EntreCompFood (Applying
EntreComp to attract young people to the 1st
European manufacturing sector: the agri-food
industry), bomo s pomocjo kompetenénega
okvirja EntreComp za podjetniStvo oblikovali
nove nacine poucevanja in nove u¢ne
priloZnosti za spodbujanje podjetnistva in
inovativnosti. Kadri prihodnosti naj bi poleg
znanja o kmetijstvu, zivilstvu in prehrani tekom
Studija osvojili tudi kompetence, ki spodbujajo
podjetnistvo, inovativnost in proaktivnost.

Z ozanjem kompetencne vrzeli med
izobrazevanjem in gospodarstvom se ohranja
tudi konkurenc¢nost Zivilske industrije.

V sklopu tekmovanja Ecotrophelia

Slovenija smo letos prvi¢ podelili Certifikat
EntreCompFood. Certifikat so prejeli Studenti,
ki so se udelezili in aktivho sodelovali na
spletni delavnici, kjer so spoznali in na

realne primere aplicirali klju¢ne kompetence
iz kompetencnega okvirja EntreComp za
podjetnistvo za kmetijsko-zivilski sektor.

Spletna stran: www.gzs.si/entrecompfood

* X %
* *
* *
* *
* 5 *
E ntrecom p Co-funded
Food by the COSME programme

of the European Union
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FIELDS

Projekt FIELDS (Addressing the current

and Future sklll needs for sustainability,
digitalization, and the bio-Economy in
Agriculture: European skills agenDa and
Strategy) je namenjen zagotavljanju strategije
in usposabljanj na podrocju inovacij, kmetijstva
in gozdarstva. Projekt vkljuCuje inovativni
pristop k analizi potreb po kompetencah s
posebnim poudarkom na trajnosti, digitalizaciji
in biogospodarstvu, z analizo scenarijev,
oblikovanjem fokusnih skupin, inovativnimi
ucnimi nacrti, vkljuéno z najsodobnejsimi
tehnologijami oz. novo metodologijo.

Spletna stran: www.erasmus-fields.eu
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