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Uvodne besede

Biti del zgodbe Ecotrophelia je nekaj posebnega.
Intoze 10 let...

GZS-Zbornica kmetijskih in Zivilskih podjetij

tudi letos nastopa v vlogi organizatorja tega
tekmovanja za mlade inovatorje in ker vstopamo
v novo dekado, lahko z gotovostjo trdim, da

je Ecotrophelia nekaj posebnega. Vstopamo v
najstniska leta tekmovanija, ki jih bo vsekakor
zaznamovala trma, vztrajnost, vedozeljnost in
podjetnistvo.

Ce je neko¢ Ecotrophelia predstavljala moznost

za Studente, da predstavijo svoje ideje s podroc¢ja
razvoja novih inovativnih zivilskih proizvodoy, je
danes Ecotrophelia iniciativa, ki prerasca v gibanje.
Gibanje mladih upov za razvoj in inovativnost
agrozivilstva Slovenije.

Ecotrophelia zdruzuje mlade inovatorje, jim
odpira vrata v karierno prihodnost, ponuja izzive
in zagotavlja uspeh. Letosnje leto je to velika
iniciativa, ki jo podpirajo Stevilni delezniki, med
drugim slovenske univerze v okviru svojih fakultet,
kar daje Se vecjo teZo samemu tekmovanju. 35
inovatorjev se je zdruzilo v osem ekip, kar je
super popotnica za konkurencen boj za naslov
zmagovalne inovacije. Raznolikost se kaze v
strukturi ekip, v znanju in vseh dimenzijah samih
inovacij, na kar ste lahko Ecotrophelijevci Se kako
ponosni.

V vlogi predsednice nacionalne ocenjevalne
komisije vam zagotavljam, da je imela slednja
ponovno zelo zahtevno delo, kajti izdelki so nas
presenetili v smislu definiranja poslovne ideje,
same strukture pojasnjevalno-tehni¢nih dosjejev,
javnih predstavitev in suverenega nastopa pri
odgovorih na vprasanja. In potem je bila tukaj $e
degustacija izdelkov, kjer se je samo Se potrdila
celokupnost in skladnost izdelkov.

Pohvale gredo zato v prvi vrsti Ecotrophelijevcem,
zahvale pa mentorjem, ki so z budnim o¢esom in
motivacijsko roko slednjim pomagali na poti do
uspeha.

Delo z mladimi postaja pomembno podrocje

na GZS-Zbornici kmetijskih in zivilskih podjetij,
tudi v okviru SRIP HRANA, kajti kompetence in
vescine mladih kadrov bodo narekovale razvoj in
konkurencnost nasega agrozivilstva v prihodnje.

o

direktorica GZS-Zbornice kmetijskih in Zivilskih podjetij,
predsednica nacionalne ocenjevalne komisije
Ecotrophelia Slovenija



Organizator tekmovanja

Zbornica kmetijskih in Zivilskih podjetij (ZKZP) je
ena izmed panoznih zbornic, ki delujejo v okviru
Gospodarske zbornice Slovenije.

Poslanstvo ZKZP je zdruZevanje, zastopanje

in povezovanje kmetijskih in zivilskih podjetij

v odnosu do drzavnih organov in evropskih
panoznih zdruzenj, oblikovanje stalis¢ ter politik
do socialnih partnerjev, obenem pa pospesevanje
razvoja dejavnosti, pretok znanj in idej ter
prenasanje dobrih slovenskih in evropskih praks.

ZKZP zagotavlja pomo¢ kmetijskim in Zivilskim
podjetjem v obliki svetovanja, izobrazevanja,
informiranja ter usposabljanja.

Stevilo ¢lanov ZKZP je 204. Glede na profil ¢lanoy,
se 51 % podjetij ukvarja z Zivilsko dejavnostjo,

21 % podijetij s kmetijsko dejavnostjo ter 28 % z
drugimi dejavnostmi.




Nova dekada tekmovanja
Ecotrophelia Slovenija

Vstopamo v novo dekado Ecotrophelia Slovenija.

Preteklih deset let je zaznamovalo 40 novih Zivilskih izdelkov
- inovacij, ki so jih razvili Studenti iz razli¢nih fakultet in
univerz. Mladi s tem dokazujejo, da so kreativni, iznajdljivi,
radovedni, sposobni timskega dela in vztrajni.

Tekmovanje povezuje slovensko zivilskopredelovalno
industrijo s fakultetami in raziskovalci. Gre za dragoceno
prakti¢no izkusnjo, saj imajo Studentje moznost razviti
inovativen zivilski izdelek z zdruzevanjem kompleksnih
elementov razvoja (tehnoloski, senzori¢ni, proizvodni,
zakonodajno-pravni, finan¢ni, okoljski in trzenjski) ze v
Casu Studija. Na ta nacin je projekt popolnoma skladen
z akcijskim nacrtom strateskega razvojno-inovacijskega
partnerstva SRIP HRANA.

Podpreti trud in delo perspektivnih malih inovatorjev
je vodilo tekmovanja Ecotropelia Slovenija, ki zeli ostati
valilnica idej in mladega nadobudnega kadra.

Letosnje tekmovanje Ecotrophelia Slovenija 2019
obelezujejo rekordi — 35 sodelujocih Studentoy, ki so razvili
8 novih inovativnih Zivilskih izdelkov.

Lepa popotnica za novo dekado!
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PANETTATE]
Ecotrophelia
Slovenija
2008-2018

AYDING
puding

2008

Nika VRACAR
Vanja UHAN
Tina TUSAR
Andreja PETAN
Vesna KUHAR
Lu¢ka BRULC




TERANOVA PRAVLIJICA

2009/2010

Nina BEJA

Evgen BENEDIK
Katarina BOROVSAK
Tanja FINGUST
Lenka GLAVIC
Monika PAVLINJEK

CRUNCHY MILLY

2011

Evgen BENEDIK
Katarina BOROVSAK
Gregor SOMEN
Matej SOMEN

3. mesto
na evropskem tekmovanju
Ecotrophelia Europe

BOD' MOJA

2012

Mojca ZAJC
Metod BURGAR
Ur3a SVEGL



JEDI IZ KOPRIVE

2013
Kaja CIGAN
Hieronim BELAK

BINNY MUFFS

2014

Katarina BOROVSAK
Anze ROGELJ
Gasper SVETELJ
Luka VOGLAR

Anja ZUPAN

PROMI

2015

Eva MRAVLJAK
Anja PAVLIN
Manca POLOVSAK
Jan TURK
Maksima CAS




AJDOVA DEKL'CA ON MY WHEY

2016 2017

Tjasa TROBEC Sabina VRECL
Tanja CRESNOVAR Neza MIKLAVIC
Nina MANDELJ Gregor SOK
Peter JANTOL Nina OGOREVC

Lea PRELOVSEK

3. mesto
na evropskem tekmovanju
Ecotrophelia Europe

MOUSSE-HAVE

2018

Pia CEPIC

Urska HITER
Nino MARCETIC
Katjusa MEZEK
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Ocenjevalna komisija
Ecotrophelia Slovenija 2019

dr. Tatjana ZAGORC
direktorica

GZS-Zbornica kmetijskih in Zivilskih podjetij

Antonija BOZIC CERAR
samostojna svetovalka

GZS-Sluzba za varstvo okolja

dr. Sebastjan FILIP
direktor proizvodnih procesov

Pekarna Pe¢jak d.o.o.




mag. Anita JAKUS
vodja oddelka za promocijo in odnose z javnostmi

Zadruzna zveza Slovenije z. 0. o.

mag. Darja JAMNIK

direktorica komercialnega sektorja
Mercator-Emba d.d.

predstavnica Slovenije
v evropski ocenjevalni komisiji

dr. Gabriela DROGA MAZOVEC

strokovna sodelavka za identifikacijo in zas¢ito
intelektualne lastnine na podrocje biomedicine in
biotehnologije

Univerza v Ljubljani

dr. Blaza NAHTIGAL
sekretarka
Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano,

Uprava Republike Slovenije za varno hrano,
veterinarstvo in varstvo rastlin
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ALTBURGER

mesni nadomestek

Altburger je mesni nadomestek, ki je popolnoma
rastlinskega izvora in je narejen kot alternativa
goveji pleskavici. Kupcu omogoca da se mu
pocedijo sline kot pri pravem mesnem burgerju. Za
proizvodnjo Altburgerja se v primerjavi zmesom
porabi 90 % manj vode in 95 % manj povrsine ter
proizvede kar 80 % manj izpusnih plinov.
Altburger pa dosega Se visji nivo v primerjavi

s podobnimi izdelki na trziscu, saj uporaba
specificnih sevov bakterij daje izdelku umami okus
in bioaktiven vitamin B12.

»Smo ekipa Studentov Biotehniske fakultete, ki si
delimo enake sanje Ze od otrostva - da bi spremenili
svet. Nase znanje nam je omogocilo, da se
spopademo z enim najvecjih svetovnih problemov —
neekoloske pridelave mesa. Altburger je nas nacin, da
spremenimo svet na bolje.«

Univerza v Ljubljani

Biotehniska fakulteta

Ekipa:
Maj Hrovat
Zan Hozjan

Krista Lokar

Ursa Lovse
Luka Sincek
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BARONIA

Zitno-sadna rezina

BARonia je zitno-sadna rezina z visoko vsebnostjo
prehranskih vlaknin. Primerna je tudi za alergike,
saj ne vsebuje alergenov. Sestavljena je iz skrbno
izbranih lokalnih in ekolosko pridelanih sestavin,

v vecini iz prosa in ajde, ki sta del tradicionalne
slovenske prehrane in zal skoraj pozabljeni v
novodobni prehrani. Kot inovativna sestavina je
dodan aronijin prah, ki vsebuje naravno prisotne
antioksidante. Plos¢icam pa so dodana tudi lanena
semena, laneno olje, citronska kislina in suho sadje
(brusnica in jabolko).

»Zdruzila nas je ideja po razvoju trajnostnega in
za zdravje bolj primernega proizvoda. Poleg uZitka
v peki, ustvarjanju in uzivanju zdravih obrokov,
prigrizkov ter Zelje po skrbi za okolje, nas zdruzuje
tudi skupna Zelja po razvoju necesa novega.
Necesa, kar ima nekaj “vec’.«

Univerza v Ljubljani
Zdravstvena fakulteta

Ekipa:

Nika Ferjan
Anja Tusar
Patricia Lapajne
Natalija Vidic

Erika Stankovic







CORNUT
keks

Cornut je odgovor na teZzavo odpadnih surovin

v zivilski industriji, saj je izdelek proizveden iz
grozdnih tropin in pinjenca. Keksi so namenjeni
vsem, predvsem tistim, ki bi se radi zdravo
posladkali. Dodana vrednost izdelka pa je, da
piskote lahko uzivajo tudi ljudje s celiakijo ali tisti,
ki so intolerantni na gluten ali alergi¢ni na jajca.

»Skupino Tropinke sestavljamo sosolke dietetike, ki
smo nerazdruZljive in skupaj po¢nemo veliko stvari.
Poleg skupnega studija nas druzi tudi ljubezen do
Sporta ter zdrave oziroma uravnoteZene prehrane,
Zeljne pa smo tudi novih izzivov.«

Ekipa:

Naja Zagorc
Teja Skrokov
Neja Doles

Lucija Lapornik

Karin Bordon
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FOREST GUM
zvecilni gumi

V tem ¢asu na trgu ne moremo najti veliko
biorazgradljivih Zvecilnih gumijev. Na trgu
prevladujejo sinteti¢ni zvecilni gumiji s sestavinami,
ki onesnazujejo nase okolje. Forest gum prinasa
novo resitev — nova vrsta biorazgradljivih Zvecilnih
gumijev, ki so primerljivega okusa in sestave ter
boljsi za okolje in nas.

Forest gum je izdelek, ki ljudem ponuja mozZnost

za bolj odgovorno odlocitev pri nakupu zvecilnih
gumijev.

»Zelja, da bi ustvarili nekaj iziemnega in odli¢na
ideja za nov produkt, sta povezala stiri posameznike
zrazli¢nimi izkuSnjami in Studijskimi ozadiji. Jure

in Neza sva »power duo« na podrocju proizvodnje
izdelka, Katja in Adelaida pa sva ubesedili vse, kar sta
ustvarila Jure in NeZa in tako poskrbeli za uspesen
marketing produkta.«

, Univerza v Ljubljani
Fakulteta za druzbene vede

Univerza v Ljubljani

Biotebniska fakulteta

Ekipa:
Adelaida Fras

Jure Bohinc

Katja Lenarcic
Neza Molk
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KEFYA

Namaz

Kefya je druzina inovativnih kefirjevih namazov

s hrustljavo zelenjavo, s katerimi se odpira nov
segment mlecnih izdelkov. Kefir je tradicionalno
zivilo s Stevilnimi znanimi pozitivnimi ucinki, ki je
preoblikovan v novo podobo. Prednost namazov
so ekoloske in kakovostne sestavine. Namazi
vsebujejo seneno mleko s slovenskih gorskih
kmetij, ki ima v primerjavi s konvencionalnim
mlekom boljso mas¢obnokislinsko sestavo.
Hrustljava zelenjava pa obogati namaze z
vlakninami, vitamini in minerali.

»Smo odli¢na kombinacija primorskega navdiha,
notranjske preudarnosti, savinjske iznajdljivosti in
Stajerske sproscenosti. Pridobljeno znanje in izku$nje
Zelimo z inovativnimi pristopi prenesti v prakso in
tako ponuditi inovativen, hranljiv, ekoloski in okusen
slovenski Zivilski izdelek.«

Univerza v Ljubljani

Biotehniska fakulteta

Ekipa:
Nezka Lazar
Petra Lokar

Aleksander Majeric

Mojca Kuhar
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NEWDLES

testenine

Newdles, pseni¢ne durum testenine z jeCmenovimi
tropinami, so testenine, pri izdelavi katerih je bil
uporabljen stranski produkt, ki nastane pri procesu
proizvodnje piva. To je je¢menov slad, iz katerega
se med postopkom drozganja odstranijo preprosti
ogljikovi hidrati. Je¢menove tropine imajo visoko
vsebnost prehranskih vlaknin — te v konénem
izdelku predstavljajo kar 18 % konéne mase, kar je
trikrat vec kot v obicajnih testeninah.

»Ekipo »Barley&Me« nas sestavlja pet podjetno
usmerjenih studentov, ki smo se povezali znamenom,
da na tekmovanju preizkusimo naso podjetnisko
Zilico. Poleg navdusenja nad inovacijami, nas
povezujeta tudi Zelja po dobri in zdravi hrani ter
liubezen do okolja.«

BIOTEHNISKI
IZOBRAZEVALNI
CENTER LJUBLJANA

Ekipa:

Jan Debeli¢
Luka Knez Lazar
Matej Krajnik

Matevz Mitrovic Slapar

Julia Vulié
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PinNONA

pinjenec

Osnovna sestavine izdelka PinNONA je pinjenec,

ki je obogaten z dodatkom me3anice je¢mena in
Zeloda. Sladkosnedi si lahko izberejo tudi izdelek
PinNONA premium z dodatkom cvetlicnega medu.
V izdelku so tako prisotne manj znane sestavine, ki
so pridelane in predelane v Sloveniji.

Napitek PINNONA ima Sirok spekter potrosnikov,
zato je embalaza zasnovana prakti¢no, uporabno,
predvsem pa je primerna za vsakogar.

»Ekipo Pinteam nas sestavlja ekipa stirih punc, ki smo
sodelovale pri nacrtovanju ideje in kasnejsi realizaciji.
Na koncu poti razvoja izdelka, ki nam je postregla

s Stevilnimi izzivi, lahko povemo, da smo odli¢no
sodelovale, ob tem razvile pravo prijateljstvo, timski
duh in predvsem odlicen izdelek.«

BIOTEHNISKI
IZOBRAZEVALNI
CENTER LJUBLJANA

Ekipa:
Teja Podjed

Tjasa Trzan Betz
Nika Kosir

Urska Grdisa







cips

vsebnostjo beljakovin, nizko vsebnostjo soli in
ogljikovih hidratov. Povod za izdelavo izdelka
je bila predvsem skrb za varovanje okolja in
trajnostno rabo virov, za kar je poskrbljeno

z uporabo ekoloskih surovin in recikliranih

produktov. Tako je nastal zdrav in hranljiv produkt,
ki ustreza tudi najvisjim ekoloskim zahtevam.

»Danes Studentje istega magistrskega programa,
smo dodiplomske klopi gulili na razlicnih fakultetah.
Ideja za nas izdelek je nastala kar na enem od
letosnjih predavanj, ko smo se s profesorjem
pogovarjali o tem, kako neko Zivilo narediti varno za
uzivanje in nastal je PisCek.«

Univerza v Mariboru

Fakulteta za kmetijstvo
in biosistemske vede

Ekipa:
Martin Kozmos

Tina Koprivnik

Alenka Petrun
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SRIP HRANA

stratesko razvojno-inovacijsko
partnerstvo na podrodju trajnostne
pridelave hrane

SRIP HRANA je dolgoro¢no partnerstvo, ki se
zavzema za bolj trajnostno pridelavo hrane ter dvig
konkurencnosti slovenskih agrozivilskih podjetij.
Da bi dosegli zastavljene cilje,

SRIP HRANA zagotavlja celovito podporo
raziskovalni in inovacijski dejavnosti ter spodbuja
intenzivnejse povezovanje raziskovalnih institucij
in gospodarstva.

Vodilo za nacrtovanje aktivnosti, s katerimi bomo
dosegli zastavljene cilje, je vprasanje kako doseci
ve(ji pretok znanja in znanosti v prakso?

N7

SRIPHRANA

Da bi z aktivnostmi ciljno in pozitivno vplivali
na rast in napredek agrozivilskega sektorja, smo
v akcijskem nacrtu SRIP HRANA dolocili pet
prioritetnih podrocij, ki pa se med seboj tesno
prepletajo:

« Surovine in trajnostna raba virov

« Pametno nacrtovanje procesov in procesna
kontrola

+ Napredna oprema in tehnologije za pridelavo in
predelavo hrane

« Higiena, kakovost in varnost hrane

« Hrana, prehrana in potrosnik

Spletna stran: www.gzs.si/srip-hrana

@ REPUBLIKA SLOVENIJA \’l
MINISTRSTVO ZA GOSPODARSKI “ EVROPSKA UNIJA
RAZVOJ IN TEHNOLOGIJO ReaiouALul Razvol

Q. FF® narozBA v VASO PRIHODNOST

Nalozbo sofinancirata Republika Slovenija in Evropska unija
iz Evropskega sklada za regionalni razvoj.



EIT FOOD

EIT FOOD je evropsko partnerstvo, ki inovatorje,
podjetnike in Studente spodbuja, da na podrocju
agrozivilstva razvijajo uspesne resitve, izboljSujejo
inovativnost in s tem povecajo konkurencnost.
Podrogje zivil je eno izmed osmih podrocij, ki jih je
kot fokusne dolocil Evropski institut za inovacije in
tehnologijo (EIT).

Ambicija EIT FOOD je spremeniti nacin
proizvodnje, dobave, potrosnje in ponovne rabe
surovin ter tako ustvariti u¢inkovit sektor, ki bo
pripravljen na prihajajoCe spremembe in izzive.

Delavnica EIT FOOD RIS Fellowship,
GZS, maj 2019

Aktivnosti, ki se letno zvrstijo v okviru EIT FOOD so
osredotocene predvsem na Studente, raziskovalce
ter druge podjetno usmerjene posameznike

ali skupine. Tako spodbujamo kreativnost in
inovativnost ter start-upom nudimo podporo na
vseh korakih, ki vodijo do proizvodnje novega
izdelka ter uspesnega lansiranja na trg.

GZS-ZKZP je od leta 2018 kontaktna to¢ka za EIT
FOOD Hub Slovenija.

S|

Food

EIT Food is supported by the EIT
a body of the European Union
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Gospodarska

zbornica am @

Slovenije AEN
amy

Zbornica kmetijskih
in zivilskih podjetij

Izdala: GZS-Zbornica kmetijskih in Zivilskih podjetij
Dimiceva 13, 1504 Ljubljana

WWW.gzs.si/zkzp

Uredili: dr. Petra Medved Djurasinovic¢ in Tamara Srdarev

Fotografije: arhiv GZS-ZKZP, sodelujo¢i studenti
in ¢lani ocenjevalne komisije

Ljubljana, junij 2019
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