ECOTROPHELIA
SLOVENIJA

Tekmovanje za Studente s podrocja
inovativnosti v Zivilstvu in
razvoja novih izdelkov







Anka Miklavi¢ Lipuscéek
predsednica UO GZS-Zbornice
kmetijskih in Zivilskih podjetij

»GZS-Zbornica kmetijskih in Zivilskih podjetij deluje na Stevilnih
podrodjih, kjer je v ospredju inovativnost. Ko slednjo pripiSemo mladim
kadrom, je uspeh zagotovljen. Tekmovanje Ecotrophelia Slovenija
praznuje letos svojo 10. obletnico. Gre za velik in pomemben mejnik,
temu v prid pricajo tudi Stevilke. V tem desetletju se je pri razvoju
novih Zivilskih izdelkov preizkusilo Ze 157 Studentov, pri cemur je bilo
predstavljenih 40 inovacij. Vendar pa je Ecotrophelia Se veliko vec. Je
motivacija, je spodbuda k razmi$ljanju o sedanjih izzivih z Zeljo po
iskanju eko-resitev za bolj inovativno prihodnost. Vsem sodelujo¢im
Zelim zato ob tej priloZnosti Cestitati in jim izreci pohvalo, ker so pisali
ali pisejo zgodbo Ecotrophelia Slovenija. Nenazadnje smo v 10 letih
tudi Evropi dokazali, da mlad kader v Sloveniji razmislja inovativho -
Slovenija se je s svojimi ekipami Ze dvakrat uvrstila med tri najboljSe
inovacije na evropskem tekmovanju.

V naslednjem desetletju si Zelim, da bi Ecotrophelia naredila korak
naprej v smeri realizacije idej. Zelim si, da bi izdelki, ki so plod
razmisljanja, znanja in idej mladega kadra Slovenije prisli tudi na trg,
da bi bili na voljo slovenskemu potrosniku.«



IZJAVE CLANOV
OCENJEVALNE KOMISIJE

/

dr. Tatjana ZAGORC
direktorica GZS-Zbornice
kmetijskih in Zivilskih podjetij,
predsednica nacionalne
ocenjevalne komisije

mag. Darja JAMNIK
komercialna direktorica
podjetja Mercator-Emba d.d.,
¢lanica nacionalne in evropske
ocenjevalne komisije

KAJ ZA VAS PREDSTAVLJA ECOTROPHELIA
SLOVENIJA?

»Ecotrophelia Slovenija obeleZuje 10. obletnico. Ze pred desetimi leti
smo verjeli v ta projekt in se ga kot organizator lotili z veliko vnemo.
Danes je Ecotrophelia veliko vecC kot le projekt. Predvsem je sinonim za
nove Zivilske izdelke, kjer imajo osrednjo vlogo seveda mladi, ki so po
vrhu vsega Se inovatorji. Slednji uspejo nasa pricakovanja vedno
znova preseci, saj smo letos ponovno pric¢a iziemnim inovacijam.
Lahko re¢emo, da je Ecotrophelia izziv, priloZnost in nagrada.«

»Tekmovanje za Studente Zivilstva in drugih Studijskih smeri
Ecotrophelia Slovenija predstavlja po mojem mnenju za Studente
enkraten izziv. Projekt spodbuja Studente k inovativnemu, kreativnemu
in predvsem timskemu delu. Od vsega zacetka pred desetimi leti, pa
vse do danes opaZzam velik napredek pri inovativnih Zivilskih izdelkih,
vse boljSe in boljse pripravljenih dosjejih in prezentacijah. Ne samo da
ekipe Studentov tekmujejo in se dokaZejo v Sloveniji, za zmagovalno
ekipo je tudi sodelovanje na evropskem tekmovanju enkratno in
neponovljivo doZivetje. Srecajo se z mednarodno konkurenco s strani
sodelujoCih ekip iz cele Evrope, s tem pa pridobijo neponovljive,
enkratne izku$nje. Evropska tekmovanja vedno potekajo za ¢as vecjih
mednarodnih evropskih Zivilskih sejmov, tako da bodo tudi letos
sodelujoCi Studentje imeli moZnost prvic v svoji karieri obiskati takSen
mednarodni Zivilski sejem, kot je SIAL v Parizu.«



mag. Anita JAKUS

vodja oddelka za promocijo in
odnose z javnostmi na Zadruzni
zvezi Slovenije z.0.0.

Dorijan MARSIC
direktor Univerzitetnega
inkubatorja Primorske d.o.o.

dr. Blaza NAHTIGAL
sekretarka na Upravi RS za varno
hrano, veterinarstvo in varstvo rastlin

mag. Simona RATAJ

vodja podrocja za Tehnoloski
razvoj in inovativnost pri
Gospodarski zbornici Slovenije

»Tekmovanje Ecotrophelia Slovenija je dogodek, ki mlade spodbuja k
sodelovanju, inovativnosti in kreativnemu razmisljanju in jih sooci s
presenecenji in pastmi, ki se pojavijo od prve ideje in vseh nadaljnjih
korakov, do konéne izvedbe v obliki izdelka, primernega za trg. Zelim
si, da bi zavzetost in pogum mladih tekmovalceyv ter njihovi odli¢ni
izdelki nasli pogosteje svoje mesto v komercialni proizvodnji in bili
dostopni SirSe potroSnikom. Gre za kakovostne in izvirne izdelke, ki
imajo vi§jo dodano vrednost in spodbujajo lokalno pridelavo hrane.«

»Iniciativo Ecotrophelia v naSem inkubatorju toplo pozdravljamo in
podpiramo, saj predstavlja dodatno strokovno in tematsko aktivnost, s
katero naslavljamo Studente nase univerze na podrocju eko-inovacij v
Zivilskem sektorju. Vsakokrat znova smo preseneceni nad
talentiranostjo ekip in stopnjo angaziranosti pri oblikovanju
inovativnih in podjetniskih idej.«

»Ecotrophelia je izziv in priloZnost za mlade, da zdruzijo znanje in
ustvarijo izdelek, ki je hkrati ogledalo sedanjosti in napoved
prihodnosti za podrocje Zivilske industrije in prehrane.«

»Kot GZS-jevki, ki dela na podrocju inovativnosti in tehnoloSkega
razvoja, tekmovanje Ecotrophelia Slovenija predstavlja odlicen
instrument za spodbujanje kreativnosti in inovativnosti med Studenti.
Tekmovanje uvrS¢am med dobre prakse spodbujanja inovativnosti in
sodelovanja med Studenti in podjetji. Osebno mi Ecotrophelia
Slovenija predstavlja priloZznost, da tekmovalcem predstavim pomen
intelektualne lastnine pri nacrtovanju novega izdelka ter prenesem
nekaj informacij in znanja na nase bodoce kreativce in inovatorje.«



IZJAVE MENTORJEV

prof. dr. Blaz Cigi¢
Biotehniska fakulteta,
Univerza v Ljubljani
Ecotrophelia Slovenija
2011, 2012, 2014, 2017

Angelca Hrovat

Grm Novo mesto - center
biotehnike in turizma
Ecotrophelia Slovenija 2017

doc. dr. Mojca Jevsnik,
Zdravstvena fakulteta,
Univerza v Ljubljani
Ecotrophelia Slovenija 2018

doc. dr. Boris Kovac
Fakulteta za vede o zdravju,
Univerza na Primorskem
Ecotrophelia Slovenija
2016, 2017, 2018

KAJ ZA VAS PREDSTAVLJA ECOTROPHELIA
SLOVENIJA?

»Ecotrophelia Slovenija je tekmovanje, kjer udeleZenci resujejo
interdisciplinarne probleme. Vzpodbuja vzpostavljanje kontaktov med
Studenti razli¢nih Studijev z bodocimi delodajalci.«

»Tekmovanje Ecotrophelia Slovenija pomeni zame izredno bogato
izkuSnjo na podrocju razvojno-raziskovalnega dela s podrocja novih
Zivilskih produktov, njihove promocije in trzenja, priprave in
predstavitve nekega projekta in navezovanja stikov z drugimi
strokovnjaki, raziskovalci. Zelo pa sem hvaleZzna za vsestransko
podporo s strani Gospodarske zbornice Slovenije.«

»V veliko veselje mi je, da so se letos prvi¢ ojunacile 3 skupine
Studentov Oddelka za sanitarno inzenirstvo na ZF in vstopile v svet
kreativnosti pri razvoju novega Zivilskega izdelka. IzkuSnja
povezovanja razli¢nih sposobnosti in znanj, sodelovanja z razli¢nimi
profili osebnosti in strok je iziemnega pomena za nadaljnjo tako
strokovno, kot osebnostno rast mladih. Toliko pozitivne energije,
delavnosti, inovativnih idej in sklepanja kompromisov Se ni bilo videti
pri nobeni seminarski nalogi ali drugih Studijskih obveznostih. Zato je
tovrstni projekt pohvale vreden in v veselje vsem nam.«

»Ecotrophelija je oblika diseminacije kreativnosti iz akademske sfere v
realni sektor, Studentje in fakulteta lahko svoj pristop in ideje
evalvirajo in jih primerjajo z drugimi. V prvi meri pa s sodelovanjem
Studentom omogocimo pridobiti pomembno izkuSnjo s procesom
kreiranja novega inovativnega izdelka, od ideje do plasiranja na trg.«



doc. dr. Andrej Ovca
Zdravstvena fakulteta,
Univerza v Ljubljani
Ecotrophelia Slovenija 2018

Mojca Smerajec

Biotehniski izobrazevalni

center Ljubljana

Ecotrophelia Slovenija 2016, 2018

Katarina Smole

Biotehniski izobrazevalni

center Ljubljana

Ecotrophelia Slovenija 2016, 2018

izr. prof. dr. Simona Sarotar Zizek
InStitut za management in
organizacijo

Ecotrophelia Slovenija 2013

»0dli¢na priloZznost, da Studentje svojo inovativnost in organizacijske
veScine na konkretnem primeru poveZejo s teoreticnim in prakticnim
znanjem, ki so ga pridobili tekom Studija.«

»Tekmovanje Ecotrophelia Slovenija mi pomeni ekipa - Studentki
Veronika in Tina sta $li po vznemirljivi, zahtevni poti, po kateri
zavzeto, domiselno in z veseljem hitita proti cilju. Cilj bosta zato vedno
nosili v sebli, bili ponosni na uspeh in ponovno osvajali nove poti.«

»Rada podprem dobre in inovativne ideje Studentov, ker tudi meni
predstavljajo poseben izziv in Ecotrophelia Slovenija je tekmovanje, ki
podpira in spodbuja prav to.«

»Tekmovanje za Studente s podrocja inovativnosti v Zivilstvu in razvoja
novih Zivilskih izdelkov pod naslovom Ecotrophelia Slovenija pomeni
pomemben izziv ne samo za Studente ampak tudi mentorje, saj
prispeva k vsestranskemu razvoju posameznika tako z vidika
strokovnega kot tudi osebnostnega razvoja. Zaznamuje pa tudi razvoj
druzbe, saj prispeva k razvoju zivilstva in razvoju novih Zzivilskih
izdelkov.«
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QFFNY vn028A v vASO PRIHODNOST

GOSPODARSKA ZBORNICA SLOVENIJE -
ZBORNICA KMETIJSKIH IN ZIVILSKIH
PODJETIJ

GZS-Zbornica kmetijskih in Zivilskih podjetij zdruZuje, povezuje in
zastopa kmetijska in Zivilska podjetja v odnosu do drZzavnih organov in
evropskih panoznih zdruzenj, oblikuje staliS¢a in politiko do socialnih
partnerjev, pospesuje razvoj dejavnosti, pretok znanja in idej ter
prenasa dobre slovenske in evropske prakse. Zagotavlja strokovno
pomoc¢ v obliki svetovanja, izobraZevanja, informiranja in
usposabljanja.

Ecotrophelia Slovenija je tekmovanje, ki spodbuja podjetnistvo in
konkurencnost Zivilskopredelovalne industrije in to predvsem z
vklju¢evanjem mladih nadobudnih inovatorjev.

Projekt Ecotrophelia Slovenija je pomemben iz vidika uresnicevanja
aktivnosti akcijskega nacrta SRIP HRANA, kjer je med drugim velik
poudarek na razvoju kadrov, izboljSanju kompetenc in ves¢in.

Projekt zdruzuje Studente, profesorje, raziskovalce in industrijo pri
razmi$ljanju o eko-inovativnih reitvah. Studenti pri razvoju novih
Zivilskih izdelkov razmisljajo zelo inovativno, saj izhajajo iz obstojecih
izzivov in trendov v Zivilstvu in dokazujejo, da razumejo pomen
ponovne uporabe stranskih proizvodov, ki nastanejo pri pridelavi in
predelavi hrane.

Studentje imajo Ze v éasu Studija tako moZnost razviti inovativen
Zivilski izdelek z zdruZevanjem kompleksnih elementov razvoja.

V okviru SRIP HRANA Zelimo projekt Se nadgraditi, da bo s tem
doseZen vedji preboj eko-inovativnih Zivilskih izdelkov do zakljuc¢ne
faze - trzenja.




PROMOTORJI PROJEKTA

ZadruZna zveza Slovenije z.0.0. ~ Kmetijsko gozdarska zbornica
Slovenije - Univerzitetni inkubator Primorske d.o.o. - Ljubljanski
univerzitetni inkubator d.o.o. ~ Tovarna podjemov, Mariborski
univerzitetni inkubator

ZADRUZNA ZVEZA ®
SLOVENIJE, z.0.0.

Kmetijsko gozdarska zbornica Slovenije

tovarna
podjemov




O TEKMOVANJU ECOTROPHELIA
SLOVENIJA

OD LETA 2008, KO SMO V

o SLOVENIJI PRVIC
2009/2010 ORGANIZIRALI TEKMOVANJE,
SE GA JE DO SEDAJ
o UDELEZILO ZE 157
- STUDENTOV, TI PA SO
RAZVILI SKUPAJ 40 NOVIH
2013 ZIVILSKIH IZDELKOV.
2014
2015
Skupaj
2016 40 ekip
157 Studentov
2017
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AYDING
(1. MESTO)

Nika VRACAR
Vanja UHAN
Tina TUSAR
Andreja PETAN
Vesna KUHAR
Lucka BRULC

BLUEPEARY
(2. MESTO)

Luka JENKO
Ziva KOROSEC
Petra RUSJAN

GODI
(3. MESTO)

Evgen BENEDIK
Tina CESNOVAR
Uro$ GNIDOVEC
Urska KODELJA

Nata$a VEHAR

Ayding je ¢okoladni puding z dodano ajdovo kaso.
Mehka struktura pudinga z blagim mleénim

i okusom ter ¢vrstimi ajdovimi koScki ponuja
(M’ﬁg'gf.f . . S

S ~ harmonijo konsistence v ustih, ¢okolada pa
T,

poskrbi za blagodejni vpliv na organizem, saj ima
zaradi vsebnosti polifenolov, antioksidativen
ucinek na zdravje.

L

Bluepeary je sadni desert, narejen iz sveze hruske,
ki v notranjosti skriva okusno sadno polnilo iz
borovnic, malin in ingverja. Borovnice in maline
imajo visoko vsebnost antocianinov, ki imajo
dokazane antioksidativne lastnosti, sadju pa
dajejo tudi znacilno barvo.

Gadi je preliv iz bu¢nega olja z dodanim cimetom v
prahu, ki olju spremeni prehranske in senzoric¢ne
lastnosti. GAdi je edinstven izdelek, kjer se zlivata
tradicija lokalnega proizvoda s sodobnostjo ter
pridihom mladosti.



TERANOVA PRAVLJICA
(1. MESTO)

Nina BEJA

Evgen BENEDIK
Katarina BOROVSAK
Tanja FINGUST
Lenka GLAVIC
Monika PAVLINJEK

PIRINI STRUKLJI

S SKUTO IN BLITVO
(2. MESTO)

Pija CAR

Maja CERKVENIK
Luka KRANJC
Ziva RUPNIK

Teranova pravljica je preliv narejen iz vina Teran, z
za$¢iteno geografsko oznacho, rjavim sladkorjem,
limeto, meliso in cimetom. Izdelek je mozno
uporabiti kot sestavino ali kot preliv za slascice ali
sladoled, kot premaz na pecivu ali piSkotih ali kot
dodatek razlicnim koktajlom. Zelo dobro pa se
poda tudi k mesnim jedem.

Polnozrnati pirini Struklji z dodano skuto in blitvo
se lahko postrezejo kot glavna jed ali kot priloga k
razliénim vrstam mesa ali zelenjave. Struklje
pripravljajo in jedo po vsej Sloveniji Ze vec stoletij.
Prvi recept zanje sega Ze v leto 1589, zapisal pa ga
Je kuhar na nadvojvodskem dvoru v Gradcu.

0100/ 6003



2011

CRUNCHY MILLY
(1. MESTO)

Evgen BENEDIK
Katarina BOROVSAK
Gregor SOMEN
Matej SOMEN

HRUST
(2. MESTO)

Mojca ZAJC
Metod BURGAR
Anja KUCLER

DROBTINKO
(3. MESTO)

Jurij BIZJAK
Gregor RASL
Dominik TOPALOVIC

Crunchy Milly je izdelek, ki spada v skupino prosenih
Zitaric za zajtrk. V embalaZi so vreCke za laZje
odmerjanje in laZji izracun hranilnih vrednosti, saj
vsaka vreCka predstavlja svojo porcijo. UzZitne vrecCke, ki
so tudi glavna posebnost proizvoda, so izdelane iz
ekoloSkega materiala - biopolimernih molekul ksilana,
ki se ob prelitju z jogurtom, mlekom ali sadnim sokom
raztopijo, tako da pridejo proseni kosmici v stik s
tekocino.

SuSene zelenjavne rezine Hrust so pripravljene
primarno iz zelenjave. Zelenjava je pripravljena po
postopku, da po svoji teksturi spominja na ¢ips, ¢eprav
pri pripravi izdelka ni uporabljena mascoba. Izdelek je
pridelan iz lokalnih surovin z minimalnim odpadkom pri
predelavi. Pisana barva zelenjavne meSanice daje
izdelku atraktiven videz.

Drobtinko je izdelek, ki je narejen iz starega kruha. Kruh
Jje hitro pokvarljivo Zivilo, ki se ga v primeru, da se ne
proda, vrne v pekarne, kjer se ga zmelje v drobtine,
porabi za krmo Zivali oziroma se ga zavrZe. Ideja
izdelka je, da se lahko star kruh na enostaven nacin
uporabi pri pripravi novega. Drobtinko tako vsebuje
50-75 % starega kruha, preostali delez predstavlja
moka, ki s svojim lepkom pripomore k lepSemu
vzhajanju testa. Dodane pa so tudi beljakovine, ki
dajejo izdelku vijo prehransko vrednost.



N

wsig\yn*;je v letu 2011
tekmovanju Ecotrophelia Europe
2011 z izdelkom Crunchy Milly

‘ osvojila odli¢no tretje mesto v
" hudi konkurenci 12 sodelujomh
drzav. Tekm&vanje je potekalp v
_ okviru medﬁarodnega sejhla -

" Anuga v Kolnu.
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BOD' MOJA
(1. MESTO)

Mojca ZAJC
Metod BURGAR
Ursa SVEGL

AJDOVSKA DEKLICA
(2. MESTO)

Uro$ GOTAR
Masa HRIBAR
JoZe CERAR
Darja PETKOVIC

Bod' moja je leSnikov namaz z medom in ¢okolado.
Izdelek je sestavljen iz 85 % slovenskih surovin, saj so
le$niki, med in olje oljne ogrscice izklju¢no slovenskega
izvora. Bod' moja nosi tudi znak »slovenski lesnik«, ki
ne govori le o slovenskem izvoru leSnikov, temve¢ tudi o
visoki kakovosti le-teh. Ko pojemo slastno vsebino in
pridemo do konca pakiranja, pa nas ¢aka presenecenje
- na dnu posodice se namrec¢ skriva slovenski pregovor.

Ajdovska deklica je Zitna rezina z ajdo z okusom slive.
Ime je dobila po legendi o Ajdovski deklici, ki je varno
vodila pohodnike slovenskih gora v zameno za
prigrizek. Ajda je znana po svoji bogati prehranski
vrednosti in je glavna sestavina mnogih tradicionalnih
slovenskih jedi. Inovativna lastnost tega izdelka pa sta
tudi uzitna premaza (lipidni in beljakovinski), ki
nadomestita uporabo sinteti¢nih embalaznih
materialov, hkrati pa na okolju prijazen nacin ohranjata
senzoricno in tehnoloSko kakovost izdelka.



JEDI I1Z KOPRIVE
(1. MESTO)

Hieronim BELAK
Kaja CIGAN

ECO FLAVOUR
(2. MESTO)

Vito Mihael SAVINEK
Ziga BAUER

Sabina BRICELJ
Jaka DOVJAK

Igor OREL

Povecanje ponudbe jedi iz koprive na jedilnik
slovenskih izobrazevalnih inStitucij in v domovih za
starejSe, zaradi njenih pozitivnih uc¢inkov na
fiziologijo ¢loveka. Jedi bi se v enem javnem
zavodu uzivale enkrat do dvakrat mesecno. Jedi iz
koprive vkljuCujejo koprivin sirup, juho iz koprive in
sadno solato.

Eco Flavour je osveZilna energijska pijaca iz
sestavin ekoloSke pridelave. Izdelek vsebuje ingver
in sok iz ekolosko pridelanih limon ter banan.
Vsebuje tudi ekolosko pridelano guarano, kar
zagotavlja izdelku naraven vir kofeina. Eco Flavour
nima dodanih umetnih barvil in arom ter vsebuje
samo naravna sadna barvila.

€100



2014

BINNY MUFFS
(1. MESTO)

Katarina BOROVSAK
AnZe ROGLEJ
Gasper SVETELJ
Luka VOGLAR

Anja ZUPAN

CRAZY CURRY
(2. MESTO)

Jurij BIZJAK
Masa HRIBAR
Dejan SKODIC

KONGRENATO
(3. MESTO)

Vito Mihael SAVINEK
AnZe SLUKAN

Jaka DOVJAK

Nina URAN

Binny muffs so cokoladni kolacki z dodatkom fiZola in
resveratrola. V tulcu iz biorazgradljive kartonske embalaZze se
nahajata dva kolacka, lo¢eno pakirana v reciklirajoco folijo,
primerna za uzivanje brez predpriprave. EmbalaZza omogoca,
da se en kolacek prihrani za pozneje. Resveratrolni ekstrakt,
ki je dodan izdelku, se pridobiva iz japonskega dresnika, ki je
invazivna rastlina. Nacin priprave kolacka omogoca, da se
vecina dodanega resveratrola v izdelku ohrani.

Crazy Curry je inovativna linija jogurtov z okusom karija, med
katerimi so nekateri obogateni z razli¢nimi dodatki, kot so
limeta, kokos, pekoc ¢ili oziroma akacijev med. Za linijo jogurtov
»Crazy Curry« je izbrano mleko lokalnih ekoloSkih pridelovalcey,
ki zagotavljajo standardno kakovost surovine. Linija jogurtov je
proizvedena brez dodanih umetnih barvil, arom ter emulgatorjev.
Za izdelavo jogurtov so uporabljene zacimbe ekoloSke pridelave,
ki prihajajo iz »fair trade« trgovine.

Zitna rezina vsebuje naravni sok iz granatnih jabolk, ovsene
kosmice, vodo, med, konopljina semena, mleto lupino
granatnega jabolka in agar. Konoplja ima zelo ugodno
mascobnokislinsko sestavo in vsebuje tudi omega-3
mascéobne kisline. Zitna ploséica pa ima, zaradi antocianinov
in punikalaginov iz granatnega jabolka, tudi visoko vsebnost
antioksidantov. Poleg tega ima izdelek nizko vsebnost
mascob in je brez dodane soli.



Prva izdaja tekmovanja Ecotrophelia Europe,
evropskega tekmovanja za razvoj eko-inovativnih
zivilskih proizvodov, je slovenski ekipi §tudentov
in njihovemu polnovrednemu obroku prosenih
hrustljavih kosmiéev Crunchy Milly prinesla
odliéno tretje mesto v hudi konkurenci 12 drzav.

otem ko je ekipa Studentov Zivilstva, ekonomije in
P-.tmjmstva - Katarina Borovéak, l-\,;,en Benedik, Gregor in

Matej Somen - zdruZila modi in s svojim izvirnim Zivilskim
izdelkom zmagala na drzavnem prvenstvu, se je udelezila e ev-
ropskega finala. Na tekmovanju, ki je 1)<1lt‘|~d|{} v casu mednarod-
nega zivilskega sejma Anuga v l((:luu je n.hlupllu 12 studentskih
ekip rancije, Cedke, Danske, } Islandije, Litve,
Slovenije, Rusije, Italije, §|).1m|(\ i . Nasi stirje studentje so
svoj izdelek, polnovreden in hr: .lnl]en obrok za hiter zajtrk ali ma-
lico Crunchy Milly (izpeljava iz anglesc¢ine: millet - proso), pred-
stavili samozavestno in zanimivo. Prepri¢ali so zahtevno Zirijo,
v kateri so sedeli tudi predstavniki evropske komisije, razvojnih
agencij in Zivilskopredelovalnih podjetij (na primer Nestléja). Pri-
sodila jim je tretje mesto in nagrado v vrednosti 2000 evrov, kar
je bilo lepo poplacilo za Stirimesecni trud (tudi med pocitnicami),

 raz zivila in kon¢ni izdelek.

nov zivilski izdelek so Katarina, Evgen, Gregor in
Matej prisli z metodo »viharjenja mozganove«, Pri tem so izhajali
iz stalisca, da zelijo uporabiti slovenske tradicionalne sestavine,
ekolosko proizvodnjo in embalaZo, priro¢nost in enostavnost upo-
rabe ter izdelek, ki je zelo kaovosten in hranilno polnovreden.
Obenem je moral izdelek zadostiti vsem vidikom razvoja novega

MNa |L‘k|’|)0\'.iﬂ|l.| Inovativnosti
v 2ivilstvu, ki je okiobra
potekale v Parizu v sklopu
mednarodnega Hvikskega
sejma SIAL, &0 se med
najboljsimi ekipami miadih
Iz deset driav odliéno
odrezall tudl studentie
Hvilske wehnologlje na
Biotehnitki fakultet v
Ljubljani. § teranovim
prelivom, pol

osva|ill Cr‘l Tt mesto, "Tretje
mesto smo zgresill za las, a
smo bili kljub temu zelo
zadovoljnl,” |e povedal
Evgen Benedik 12 Knap pri
Skofjl Lokl edini Gorenjec v
sesttlanskl slovenskl ekipi
Vstopnico za lekmovanje v
Franciji so si prishufili s
prvim mestom na
naclonalnem tekmovan|u
Trophelta, ki pa fe junija

BESEDILO_ANA HASMAN FOTOGRAFIJA_TINA DOKL AHHN EVGE

Z inovativnim eko zivilom Crunchy Milly si je slovenska ekipa

studentoy priborila tretje mesto in brona

sto priznanje. Z leve: Matej

Somen, Evgen Benedik, Katarina Boroviak in Gregor Stmen.

Hribar Mili¢. Na zbornici jim Zelijo po svojih najboljéih modéeh
pomagati tudi v prihodnje in pri predstavitvah projekta morebit-
nim vlagateljem iz slovenske Zivilske industrije. Le tako bi izdelek
namrec lahko zazivel tudi v praksi...
Zlato priznanje Ecotrophelia Europe 2011 je prejela grika ekipa za

izdelek z imenom »Da Vero« -

salama iz morskih sadezev. Srebrno

priznanje pa je pripadlo francoski ekipi in izdelku »Twin Choce« -
¢okoladna pena in sladica dva v enem.

priredila Gospodarska
zharnica Slovenije

V Parizu je rmagala nem3ka
ekipa z nizkokalori‘no
cokalidno torte,
pripravifeno v treh minulah
likipe so se sicer morale
potruditi, da je bil njihov
produkt élm bol| inovativen
In okusen, da ne vpliva
negativoo na posamernlkovo
edravije, da j¢ embalaZa
okoljevarstveno ustrezna in
da ga |e mozno dobro
unoviiti na trisfu. Glavno
vodilo slovenskih $tudentov
pri snovanju predukta je
bilo, da potrosniku ponudijo
nov produkl In da so
njegove glavne sestaving
slovenskega porekla. “Za
pripravo teranovega preliva

potrebufemo teranovo vino z

geografsko Zastitenim
poreklom, ki mu po

NA BENEDIKA

pravijicni receptur! vmesamo
riavl sladikor, imeto, mellso,
clmet in gostilo. Preliv
ohrani 2-3 odstotke
alkohala,” je
Benedik. Teranovo pravijlco
|e modno uporabiti \co.

all preliv vseh vrst
sladic. "Odlcen je na
sladoledu, rezinl torte, kot
premaz na pecivu all
plkotih, tudl kot dodatek
razlicnim koktajlom ... Zebo
dobro se poda tudi k
mesnim pelenkam, Cesar
Slovenci nisme najbol|

\'Jll’ﬂll -‘l’;‘f’)\' Ima;n
marsikle, denimo v
Skandinavifl, to navado,” |e
razlogil

Studentje si 2etijo, da bi
Teranova pravifica prisla na
trisce. "2 nekaterimi
Hwllskiml podjetfl se re
dogovarjamo o tem, vendar

Teranova pravljica

5 PRELIVOM TERANOVA PRAVLIICA SO STUDENTIE BIOTEHNISKE FAKULTETE NA TEKMOVANIU
INOVATIVNOSTL ¥ ZIVILSTVU V PARIZU 0SVOIILL CETRTO MESTO.

pa je pri lzdelkih 2
vsebnostjo alkohok
zakonodaja zelo stroga,” je se
povedal Benedik, ki je pred
kratkim tudi diplomiral in je
kot miadl raziskovalec
zaposien na Pediatricni
klinikl v Ljubljani,

Ob tem je %e poudaril velik
pomen Inovativnost v

I\\.:I|e"|.i varfuje|o
ravne na tem podoodju
Ceprav e to povsem
zgreseno, saj te na dolgl rok
Lahko reSuje samo
Inevativnost, brez nje nisi
konkurenden.” DPa to
marsikomu ni ka| dosti mar,
50 obcutlll tudi ob Iskanju
sponzoriev za udele2bo na
tekmovanju [novativnostl v
Hvilstyvu, saf so jim mnoga
podietia odrekla pomod

Zbornica kmetijskih in Zivilskih

podijetij bo letos prvic

organizirala tekmovanije za
Studente na podrodju inovacij v
Zivilstvu, Tekmovanje Trophelia
je bilo prvi¢ organizirano leta

2000 v Franciji na pobudo

Gaspodarske zbornice

departmaja Vaucluse. V sedmih
letih se je v tekmovanje vkljucilo

kar 20 centrov za vidje
izobraZzevanije in drugih

tehnolotkih centrov. V Franciji je
tako Trophelia do danadnjega
v sinonim za

dne e pre
inovativnost v Zivilstwa,

Studentke Zivilstva
simpaticen nacin predstauzfe projekt inovativnosti pri pripravi Zivil,
v tem primeru ajdovega cokoladnega pudinga Ayding.

zakonodajo na tem podorodju,
Se posebej se je to pokazalo pri
analizi pristopov k varnosti zi-
vil (Albanija bo na primer re-
gulativo, vezano na HACCP,
spravila v prakso Sele leta

2011).

Prav tako ugotavljamo razlicne
pristope pri edukaciji o Zivilih
in prehrani, saj morajo manjSe
dr7ave strokovnjake izobraZze-
vati celoviteje, medtem ko si
velike lahko privosdiio speciali-

ZBORNICA KMETIISKIH IN ZIVILSKIH PODIETI]

Tekmovan]e Tropheha Slovemja 2008

'.‘)olk'h:\-.lnj\' na tekmovanju
Trophelia Slovenija 2008
povezuje slovensko
zivilskopredelovalno industrijo z

sodelovanje za
razvoj in
komercializacijo
nagrajenih

akademsko sfero in raziskovalei. #ivilskih —

- . - PHE L)
Gre za dragoceno prakti¢no proizvodov ter -
izkunjo, saj imajo $tudenti v vsekakor

okviru timskega dela mo#nost
razviti konkreten inovativen

razpoloZljivost veicih, izkudenih
in motiviranih mladih delavcev,
zivilski proizvod 7 zdruzevanjem

K temu stremijo tudi zaposleni v
kompleksnih elementov razvoj

ja enanstvenih institucijah, zato
(tehnoloski, proizvodni, pravni, ima lahko njihovo sodelovanje v
finanéni, senzoriéni, okoljski,

tekmovanju Trophelia pozitiven
trzenjski ...). Za Zivilska podjetja vpliv na ugled sodelujocih
S0 L|j||ljl1Lj:d pormena ustvarjanje fakultet in (h'llg:ih izobrazevalnih
inovativnih idej, javno-zasebno ustanov,

z Biotehniske fakultete v L}ubham S0 na

verigo bodisi na strokovna zna-
nja iz posameznih domen Zi-
vilstva in prehrane.

Kot ena morda najsibkejsih
tock trenutnega dogajanja v
Evropi je po mojem mnenju
izobrazevanje potroSnikov in
kongres je temu namenil poseb-
no pozornost. Seveda je prica-
kovati, da bo imela tudi spreje-
ta deklaracija znaten pozitiven
vpliv na s tem povezano doga-
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PROMI
(1. MESTO)

Eva MRAVLJAK
Anja PAVLIN
Manca POLOVSAK
Jan TURK
Maksima CAS

POWER BUCKY
(2. MESTO)

Peter JANTOL

Ana DOBNIK
Petra CVETEK
Tjasa TROBEC

PERFECT PASTA POT
(3. MESTO)

Ana VELIKONJA
Jasna PIRTOVSEK
Lea GASPARIC
Matjaz MUHIC
Nika KOGOJ
Ervin ANDREJCIC

£
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Promi je okrepCilni probioti¢ni beljakovinski loncek, z
dodanimi sirotkinimi proteini in ekstraktom ajde, slajen
izkljuéno z medom in podloZen z ajdo. Potrosniku ponuja
bogato beljakovinsko in hranljivo malico, brez glutena in z
moznostjo takojSnje uporabe, saj je embalazi priloZzena tudi
lesena zlicka. Neprecenljiva vrednost izdelka je v izboru
sestavin, ki so tradicionalno slovenske in ekoloSke pridelave.

PiSkoti Power Bucky so narejeni iz meSanice roZiCeve, CiCerikine in
ajdove moke, z dodanim lipovim medom in jabol¢nega soka.
Izdelek ima visoko vsebnost beljakovin, prehranskih vlaknin ter
polifenolov, ki izhajajo iz ajde in zelenega Caja. Piskoti vkljucujejo
sestavine, ki imajo v prihodnosti velik potencial za razvoj
slovenskega kmetijstva oziroma ohranjanja avtohtone kulturne
botanike in avtohtonih Zivalskih vrst.

Perfect Pasta Pot je gotova jed iz instant polnozrnatih testenin
in ima nizko kalori¢no vrednost, visoko vsebnost beljakovin,
visoko vsebnost prehranske vlaknine ter nizko vsebnost
nasicenih mascob. Izdelek nima dodanih sladkorjev, ne
vsebuje trans mascobnih kislin in je popolnoma brez aditivov,
sladil in ojacevalcev okusa. Obrok je pripravljen v treh
minutah z dodatkom vrele vode. Izdelek je na voljo v dveh
okusih - kombinacija Spinace in ingverja ter kombinacija
mediteranskih za¢imb in korencka.



NUTRIBITE

Katarina MIKLAVC
Lucija KOREN
Gregor MLJAC
Jakob NOVAK

EKOLO

Katarina PRAPER
Tea DREVENSEK
Simona RUBIN
Sasa DREVENSEK

ZELENKO

Vito Mihael SAVINEK
Teja ZALETELJ

Sara POKLAR

Jure CREPINSEK

Nutribite so kroglice z ovsenimi kosmiCi in sadjem, oblite s
kakavovim prelivom. Izdelek predstavlja zdrav in hranljiv
obrok, odlien za zajtrk ali malico. Je zamrznjen proizvod, ki
je brez dodatne obdelave primeren za takoj$njo uporabo. Vse
sestavine razen kakavovega obliva so toplotno neobdelane.
Sestavine se med predelavo le zmelje, zaradi ¢esar v sebi
ohranijo visoko prehransko vrednost.

Zitno-sadna rezina Ekolo je sestavljena iz kakovostnih in
nepredelanih Zit, konopljinih beljakovin ter krhljev domacih
Jjabolk. Skoraj v celoti je sestavljena iz sestavin, pridelanih na

obmodju Slovenije. Vse surovine so ekolosko pridelane. Rezina je

alternativa Stevilnim izdelkom z visoko vsebnostjo sladkorja,
kamor se uvr$éajo tudi nekatere Zitno-sadne rezine. Poudarek je
na visji vsebnosti beljakovin in niZji vsebnosti sladkorja.

Zelenko je zelenjavno-sadni sok, narejen iz solate, pora in
pomarance. Solata in por dajeta izdelku sveZino, pomaranéa
pa stabilizira kisel okus. Sok je namenjen predvsem ljudem, ki
v svojo prehrano vkljucujejo premalo sadja in zelenjave.
Uporabljene sestavine so ekoloSke pridelave.
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AJDOVA DEKL'CA
(1. MESTO)

Tjasa TROBEC
Tanja CRESNOVAR
Nina MANDELJ
Peter JANTOL

CHA KOMBUCHA
(2. MESTO)

Ziga CIBIC
Vinko LONGAR

VIDA
(3. MESTO)

Jakob VRHOVEC

Ziga BLATNIK

Urska Karolina POTOKAR
Jana POLAK

Ajdova dekl'ca je sladoled z okusom ajde in kislega mleka z
dodanim medom. Inovativna lastnost sladoleda je dodan
prah iz jajénih lupin, ki predstavlja odli¢en vir kalcija.
BioloSka razpolozljivost kalcija je v izdelku visoka. Kalcij
pripomore h krepitvi oziroma k ohranjanju zdravih kosti in
podpori ostalih mehanizmov v EloveSkem telesu.
Funkcionalna pa je tudi embalaza izdelka, ki dalj ¢asa
ohranjanja temperaturo sladoleda.

Cha Kombucha je osveZilna probioti¢na nizkoalkoholna
fermentirana pijaca narejena iz fermentiranih sladkih Cajev.
Kombuca zaradi probioticnega delovanja gobe pozitivno vpliva
na ¢revesno mikrobioto in delovanje jeter. izdelek je zanimiv iz
vidika uporabljenih sestavin, saj se za razliko od tradicionalne
uporabe ¢rnega ¢aja, uporabljajo predvsem zeliS¢a iz Slovenije.
Izdelek je alternativa nizkoalkoholnim pija¢am in je na voljo v
treh razli¢nih okusih - bezeg, meta in Sipek.

Vida je ekoloSka, veganska in presna bonboniera z visoko
vsebnostjo beljakovin in vlaknin. Osnovna sestavina je
konoplja, ki je v Zivilski industriji Se vedno novost, vendar
zaradi iziemne hranilne vrednosti postaja vedno bolj
popularna. Pakiranje vsebuje 12 kroglic v 4 razli¢nih okusih -
indijski oreScek, ¢okolada, acai jagode in sladka paprika.
Tudi embalaza je oblikovana z ozirom na okolje, saj je
izdelana iz naravnih in razgradljivih materialov, hkrati pa se
lahko ponovno uporabi kot okvir za fotografijo.



HUDA MALCA

Monika FORTNER
Marusa MASLE
Stasa GROM
Patricija ORESNIK
Matic SLODEJ

C'BELLA

Spela KALAN
Petra GODESA
Tina KOZELJ

BIOPOLIMERNA FOLIJA

Matej KOLMANIC
Lea LUKIC

Jakob SMID
Suzana ZALEC
Klara JERAJ

Huda mal’ca je odli¢en prigrizek, sestavni del zajtrka ali
drugega dnevnega obroka. Pod imenom Huda malca sta
razvita dva izdelka - BIO meSanica oresSkov, semen, brusnic in
medu ter BIO ploScica z enakimi sestavinami. Huda malca
olajsa odlocitev z vnaprej pripravljenim prigrizkom, ki ga
lahko potrodniki zauZijejo neposredno iz embalaze ali ga
dodajo v jogurt ali mleko. Izdelek je sladkan izklju¢no z
medom, ne vsebuje Zit, glutena in soli, je vir beljakovin in ima
visoko vsebnost prehranskih vlaknin. Vse sestavine so plod
slovenskih proizvajalcev in so ekolo$ko pridelane.

Izdelek C'bella je narejen iz ajdove in psenicne polbele moke,
slajen s cvetlicnim medom in obogaten z ekstra deviskim olj¢nim
oliem. Cbella ima kakovostno hranilno vrednost in ne vsebuje
nobenih konzervansov in dodanih sladkorjev. inovativna lastnost
izdelka je ideja, da se na tiso¢ prodanih proizvodov posadi eno
lipovo drevo, s ¢imer se aktivno opozori na pomembnost
ohranjanja cebel za prihodnje rodove.

Biopolimerna folija za embaliranje Zivil je izdelana iz
preprostih in naravnih sestavin, ki so prosto dostopne tudi v
gospodinjstvu. EmbalaZza je izdelana s posebnim postopkom
obdelave skroba z vodo. V nabrekla Skrobna zrna se zaradi
razvejanosti polisaharidne verige ujame glicerol, ki kasneje
izkazuje elasti¢ne lastnosti materiala. EmbalaZa je primerna
za shranjevanje kruha in krusnih izdelkov.
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ON MY WHEY
(1. MESTO)

Sabina VRECL
NeZa MIKLAVIC
Gregor SOK
Nina OGOREVC
Lea PRELOVSEK

B-GUT
(2. MESTO)

AnZe SLUKAN
Leja PREZELJ
Saso RUPNIK
Masa ZALAR
Veronika STAMPFL

RAVILICIOUS
(3. MESTO)

Bora MANKOC
Katja VRABEC
Teja RENER
Laura ZUZZI
Dominika CESEK

On my whey je probioti¢ni sadno-mlec¢ni napitek na osnovi
sirotke z dodanim prosom. Izdelan je iz lokalnih in
certificiranih ekoloskih sestavin visje kakovosti in je na voljo v
treh razli¢nih okusih - borovnica, malina in gozdni sadeZzi.

[B-gut je jeémenov prigrizek brez mascob in soli. Inovativnost
prigrizka odlikuje visok deleZ prehranskih viaknin, ki zniZujejo
energijsko vrednost Zivila ter hkrati pozitivno vplivajo na ¢revesno
mikrobioto. Izdelek [3-gut vsebuje rastlinske polisaharide - beta
glukane, ki jih je mogoce najti v ovsu in jeémenu ter dokazano
regulirajo nivo holesterola v krvi.

Ravilicious so ravioli, ki imajo v polnilu dodane odpadne
oljcne tropine, ki vplivajo na vedjo prehransko vrednost
izdelka. Ravioli imajo dodan tudi vitamin B12, ki sodeluje pri
normalnem delovanju presnove, Zivénem sistemu ter drugih
bioloskih procesih v telesu. Izdelek je na voljo v dveh okusih -
kombinacija suhega paradiZnika in maline ter kombinacija
gob in pehtrana.



KROMPILADA

Nina JADRIC
Marko RAZPET
Monika SKULJ

Anelisa OVSENIK

SEVNISKA VOSCENKA

Anja SIMCIC
Tjasa JAZBEC
Manca KAVSCEK

Krompilada je prigrizek iz krompirjevih olupkov z dodatkom
suSenega sadja. Ima pozitiven ucinek na zdravje, saj vsebuje
visoko vsebnost prehranskih vlaknin, je brez soli ter ima nizko
vsebnost sladkorjev in nasi¢enih mascob.

SevniSka voséenka je sadni prigrizek, ki je narejen iz sadja,
pridelanega na neskropljenih travniskih sadovnjakih. Zivilo je v
obliki sadnega usnja. Prednost izdelka je v tem, da ne vsebuje
aditivov in dodanega sladkorja.



TOFUJEVE SANJE

Tamara KEKEC
Dominika KLAVZ

WILLY MILLY

Leja Romana ZUPANCIC
Luka IVANOVIC

Tofujeve sanje so posebna oblika sladice, ki je narejena iz
tofuja in sadne omake iz 100 % aronijinega soka ter
posuSenih jagod aronije. Izdelek ima visoko prehransko
vrednost, saj ima visok delez beljakovin in antioksidantov,
obenem pa ima nizko vsebnost nasi¢enih mascob.

Willy Milly je nizkokalori¢na prosena kasa s suhim sadjem.
izdelek je enostavno pripravljen obrok, ki lagodno vpliva na
zdravje in prebavo. Kasa ne vsebuje glutena in je zato
primerna tudi za bolnike s celiakijo, zaradi dodanih
beljakovin pa je primerna tudi za Sportnike.
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Slovenija je v letu 2017 na
i 2?{ e vtekmovanju Ecotrophelia Europe
‘ b1 o 2017 z izdelkom On my whey
Provence ' osyojila odliéno tretje mesto v
AlDSS e W kconkurdndi 16 sodelujogih
Cote d 0\("‘ drzav. Tekmovanje je potekalo v
s okviru sejma Food Matter Live v
G Londonu.







Ne glede na udinkovitost in
pomembnost projekta, dodelane
projektne ideje in vse vecje potrebe po
inovativnem pristopu v agrozivilstvu, do
danes Se nobeden od izdelkov ni
prisoten na slovenskem trgu.

JE 10. ECOTROPHELIA TISTA,
KI LAHKO DOSEZE TA PREBOJ?

PRIJAVLJENI PROJEKTI 2018




Univerza v Ljubljan:
Zdravstvena fakulteta

Eufemia BARZELATTO
Eva VREKO
Sasa KUGLER

BEENOLA
ZITARICE ZA ZAJTRK

Beenola je granola z dodatkom tradicionalnega slovenskega propolisa.
Granola ne vsebuje sladkorjev in aditivov. Vse surovine so ekolosko pridelane
in od lokalnih proizvajalcev. Embalaza izdelka je v celoti biorazgradljiva,
njena notranjost je prekrita z biorazgradljivo PLA folijo, ki je narejena iz
koruznega Skroba. EmbalaZa izdelka je narejena na nacin, da je primerna za
na pot.

Ekipo sestavljajo tri Studentke, ki prihajajo iz razli¢nih fakultet. Za
sodelovanje na tekmovanju so se odlocile predvsem zaradi pridobivanja
novih izkuSenj ter novega znanja. Sodelovanje na tekmovanju jih je
motiviralo za nadaljnje delo na tem podrodju.

;.,,‘.‘_.,__,_,. o :
FOTO MELISAK
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BIOTEHNISKI
IZOBRAZEVALNI
CENTER LJUBLJANA

Veronika JAPELJ
Tina SVETE

EMONSKA POGACA
PEKOVSKO PECIVO

Emonska pogaca je izdelek, narejen iz pSeni¢ne polbele in rzene moke ter
naravnega kislega testa, ki izdelku zagotavlja bogato aromo, poln okus ter
svezino. Emonski pogaci pa je dodano tudi olj¢no olje, kisla smetana,
grozdje, jabolka, fige, cvetliéni med ter sonéni¢na semena. Pogaca ne
vsebuje sladkorja in aditivov, vsebuje pa visji deleZ prehranske vlaknine ter
malo soli. Pakirana je v laneno vrecko ter v glineno posodo, ki sta primerna
za hranjenje Zivil.

Ekipo sestavljata Studentka BiotehniSkega izobraZevalnega centra Ljubljana
in Studentka Ekonomske fakultete UL.
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MOUSSE-HAVE
SLADICA

Mousse-have je ¢okoladni mousse, narejen iz odpadne vode Cicerike (aquafaba).
Aquafaba predstavlja nadomestek jajénega beljaka, zato je izdelek primeren tudi
za vegane in ljudi, ki imajo alergije na jajéne proteine. Mousse je na voljo v dveh
okusih: Mr. Mousse, ki poleg aquafabe in ¢okolade vsebuje Se plast borovni¢eve
omake z dodatkom fino mletih zemeljskih mandljev in Miss Mousse z malinino
omako, kjer so zemeljski mandlji grobo mleti in vmeSani v mousse. Uporabljene
sestavine za proizvodnjo moussa so pridobljene od slovenskih podjetij. EmbalaZza
izdelka je steklena, zato je primerna za recikliranje.

Ekipo »Z Zlico na pot« sestavljajo Stirje ¢lani, ki pokrivajo podrodje sanitarnega
inZenirstva ter ekonomije. Za sodelovanje na tekmovanju so se odlocili, ker menijo,
da je tekmovanje odlicna priloznost za nadgrajevanje pridobljenega znanja s
podrodja Zivilstva ter pridobivanja novih poznanstev.
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OLIVENAISE
NAMAZ

Namaz Olivenaise je nastal iz Zelje po tem, da se olivno olje ljudem ponudi v obliki
namaza. Olivno olje je znano predvsem po svojem mocnem antioksidativnem
ucinku ter vsebnosti nenasi¢enih mas¢obnih kislin in vitaminov. Dodatek ¢esna, ki
je naravni antibiotik, Se bolj oplemeniti hranilno vrednost namaza, prav tako pa
izdelku doda moc&an okus. Z uporabo znacilnih slovenskih sestavin (ekstra devisko
oljéno olje, Cesen in petersilj) se predstavijo dobrote slovenskega »mediterana,
ki niso le okusne, temve¢ vsebujejo tudi hranilno pomembne ucinkovine.

Ekipo Olivenaise sestavljajo diplomirane dieteti¢arke, ki koncujejo prvi letnik
podiplomskega Studija dietetike in prihajajo iz razlicnih delov Slovenije. Za
sodelovanje na tekmovanju so se odlocile iz radovednosti ter Zelje po pridobivanju
novih izkuSenj. Prav tako pa so Zelele svoje znanje zdrave prehrane prenesti Se na
podrodje razvoja novih izdelkov.







VITALNI KORENJAK
KRUH

Vitalni korenjak je kruh z visoko vsebnostjo beljakovin. Izdelek je pakiran v
inovativno veénamensko embalaZo. Embalazna enota ima dve dimenziji velikosti,
v katero se lepo prilegajo rezine kruha.

Ekipo sestavljata Studenta BiotehniSkega izobraZevalnega centra Ljubljana. Matej
se je odlocil za tekmovanje zaradi zanimanja na podrodjih prehrane in dietetike
ter prehrane v rekreativnem Sportu, Jana pa je zanimalo, kako poteka proces od
snovanja ideje do konénega izdelka.

T BIOTEHNISKI
[1IZOBRAZEVALNI
8 CENTER LJUBLJANA

Matej KOLMANIC
Jan DEBELIC
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ZELENI RZENKO S SEMENI
KRUH

Zeleni rzenko s semeni je kruh, ki vsebuje visoko vsebnost prehranskih
vlaknin in kalija. Okus kruha je obogaten z zelnico, ki je bila do
nedavnega obravnavana kot stranski in odpadni produkt zelja. Zelnica
pripomore h kakovosti kruha, saj zavira rast plesni, kar posledi¢no
odlikuje varnost tovrstnega proizvoda. Izdelek je pakiran v okolju prijazno
embalaZo.

Ekipo sestavljajo Stirje ¢lani, ki jih zdruZujejo vede s podrodja Zivilstva,
ekonomije in sanitarnega inZenirstva ter strast do okusnih in kakovostnih
Zivilskih izdelkov.







SODELUJOCE STUDENTE
NA TEKMOVANJU
ECOTROPHELIA
SLOVENIJA 2008-2018
SMO VPRASALI, S CIM

SE TRENUTNO UKVARJAJO
OZIROMA V KATERI SMERI
VIDIJO SVOJO KARIERNO
POT TER KAKSNE SO
NJIHOVE IZKUSNJE S
TEKMOVANJA.

KARIERNA POT ECOTROPHELIJEVCEY GRE V SMERI..

podjetnistva

prehrane

razvoja v zivilstvu

analize v Zivilstvu

komerciale, nabave surovin za
zivilsko industrijo
prehranskega svetovanja

biotehnologije

industrijskega oblikovanja
marketinga v Zivilstvu
promocije zdravja in zdravega
prehranjevanja

razvoja v biotehnologiji

dietetike

kontrole kakovosti

razvoja analitskih metod
raziskovalne dejavnosti
trgovine

oshovne kmetijske dejavnosti
kontrole ekoloske pridelave in predelave
tehnologije

proizvodnje in prodaje
ustanovitve lastnega podjetja
Sportne prehrane

kontrole kakovosti medicinskih
pripomockov

PREDNOSTI SODELOVANJA NA TEKMOVANJU ECOTROPHELIA SLOVENIJA SO..

sodelovanje

Sirjenje obzorij

reference

seznanitev s podrodji, s katerimi se
sicer tekom Studija ne bi

razvoj izdelka

kreativno misljenje

timsko delo

poznanstva

interdisciplinarne in mednarodne
izkusnje

spoznavanje procesa razvoja novega
Zivila

razmisljanje o inovativnih izdelkih v
teoriji in praksi

pridobitev novega znanja

brainstorming

predstavitev na GZS

spoznavanje uvajanja novih zZivil na trg
moznost preizkusanja svojih
sposobnosti v realnem svetu in
razvijanje kreativnega potenciala




osebnostna in karierna rast razmisljanje izven okvirjev
sposobnost delovanja v ekipi, ki je izziv
usmerjena k istemu cilju kreativnost

povezovanje razli¢nih znanj ucenje sodelovanja v skupini
projektni management nov pogled na svet
izraZzanje kreativnosti igranje vloge realnega podjetja

TEKMOVANJE ECOTROPHELIA SLOVENIJA Bl LAHKO BILO SE BOLJ USPESNO, CE BlI...

dobre projekte implementirali v industrijo

podjetja vkljucili v sodelovanje

postavili jasnejSe kriterije ocenjevanja

postavili bolj stroga pravila

se nudila pomo¢ s strani strokovnjakov Ze v fazi razvoja izdelka
bili profesorji na fakulteti bolj angaZirani

vzpostavili boljSe povezovanje s stroko
vzpostavili mentorstvo v podjetjih ECOTROPHELIA JE I1ZZIV

povedcali sponzorstvo tekmovanja IN HKRATI PRILOZNOST,
podelili visje nagrade, ki bi omogocile boljSo motivacijo DA MLADI ZDRUZIJO
povecali podporo medijev ZNANJE IN USTVARIJO
na voljo bilo vec ¢asa za pripravo projekta IZDELEK, KI JE HKRATI
povecali promocijo natecaja na kreativno usmerjenih fakultetah OGLEDALO SEDANJOSTI
se povecal poudarek na Zivilskem podro¢ju in manj na podrocju ekonomije TER OBENEM NAPOVED

se povecalo oglasSevanje projekta PRIHODNOSTI ZA
ohranili vse tako kot je zdaj, saj deluje fenomenalno PODROCJE ZIVILSKE

INDUSTRIJE IN PREHRANE.
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