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torek, 26. november 2019 s pričetkom ob 9. uri 

GZS, Dimičeva 13, 1504 Ljubljana  
(dvorana A, 1. nadstropje) 

 

 
 
8:30–9:00  Registracija 
 
9:00–9:15  Uvodne besede organizatorja 
 
9:15–9:30 Predstavitev Direktorata za hrano in ribištvo 

dr. Bojan Pahor, Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano 
 
9:30–9:45  Zagotavljanje varne priprave živil med potrošniki 

doc. dr. Mojca Jevšnik, Lucija Pirc, doc. dr. Karmen Godič Torkar, Zdravstvena 

fakulteta 
 
9:45–10:00  Vpliv sistema reje na percipirano kakovost in senzorično oceno piščančjega   

mesa pri slovenskih potrošnikih 

Sabina Vrecl, Perutnina Ptuj d.d., izr. prof. dr. Aleš Kuhar, Biotehniška 

fakulteta  
 
10:00–10:15  Usposabljanja za živilce v sklopu projekta MUNERA 3 

Gregor Sok, IC Piramida Maribor 
 
10:15–10:30  Razprava 

 
10:30–11:00  ODMOR ZA MALICO 
 
11:00–11:15 EIT FOOD - spodbujanje inovacijskega potenciala podjetij, startupov in  

študentov 
Tamara Srdarev, GZS-ZKŽP 

 
11:15–11:30  Optični kemijski senzorji za svežost hrane - FreshSens 

prof. dr. Aleksandra Lobnik, Primož Vouk, dr. Polonca Nedeljko, Inštitut za 
okoljevarstvo in senzorje IOS 
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11:30–11:45 Inteligentna embalaža za izdelke široke potrošnje in njen vpliv na 

potrošnika 
Tina Žurbi, prof. dr. Diana Gregor Svetec, Naravoslovnotehniška fakulteta  

 
11:45–12:00                   Razvoj celovitih embalažnih rešitev iz naravnih vlakninskih materialov 
                                         Gregor Lavrič, dr. Urška Kavčič, dr. Igor Karlovits, Inštitut za celulozo in papir 
 
12:00–12:15                   Vpliv porekla in z njim povezanih dejavnikov na zaznano vrednost sveže   

zelenjave 
Maja Puhek, izr. prof. dr. Aleš Kuhar, Biotehniška fakulteta UL 

 
12:15–12:30  Razprava 
 
12:30–13:15 KOSILO 
 
13:15–13:30 Pogled na trenutno stanje označevanja živil 
     dr. Petra Medved Djurašinović, GZS-ZKŽP 
 
13:30-13:45  Vpliv ekološke označbe na percipirano vrednost sadnih sokov 

Andreja Simeonov, izr. prof. dr. Aleš Kuhar, Biotehniška fakulteta UL  
 
13:45–14:00  Vpliv funkcionalnih sestavin, prehranskih trditev in drugih marketinških   

prednosti na izbiro kruhov pri potrošnikih 
dr. Urška Pivk Kupirovič, doc. dr. Anita Kušar, prof. dr. Igor Pravst, prof. dr.  
Ivan Kreft, Inštitut za nutricionistko 

 
14:00–14:30  Potrošniški monitoring 2019 

Andraž Zorko, Valicon d.o.o. 
 
14:30–14:45 Razprava 

 
14:45–15:00 Zaključek seminarja 
 
 
  

 
Kotiček EIT FOOD 
Tekom celotnega dogodka vam bo na voljo kotiček EIT FOOD, kjer boste lahko izvedeli več o 
zanimivih priložnostih in razpisih, ki jih ta program ponuja. 
 
 
 
 
*Organizator seminarja si pridružuje pravico do spremembe programa.  


