PRILOGA 2

                            RASTLINSKE MAŠČOBE

    Rastlinske maščobe so posamično ali v zmeseh enakovredne kakavovemu

maslu in morajo ustrezati naslednjim pogojem:

    (a) biti morajo ne-lavrinske rastlinske maščobe, ki so bogate s

simetričnimi mononenasičenimi trigliceridi vrste POP, POSt in StOSt(1);

    (b) lahko se mešajo s kakavovim maslom v kakršnemkoli razmerju in so

kompatibilne z njegovimi fizikalnimi lastnostmi (tališče in temperatura

kristalizacije, hitrost taljenja, potreba po temperiranju);

    (c) biti morajo pridobljene samo z rafinacijskimi oziroma

frakcionirnimi postopki, kar izključuje encimsko spreminjanje

trigliceridne strukture.

    V skladu z navedenimi pogoji se lahko uporabljajo naslednje rastlinske

maščobe, pridobljene iz spodaj navedenih rastlin:

---------------------------------------------------------------------

Običajno ime rastlinske maščobe               Znanstveno ime rastlin,

                                              iz katerih se lahko

                                              pridobivajo naštete

---------------------------------------------------------------------

                                              maščobe

---------------------------------------------------------------------

1. Illipe, bornejska mast ali tengkawang      Shorea spp.

2. Palmino olje                               Elaeis guineensis

                                              Elaeis olifera

3. Sal                                        Shorea robusta

4. Shea                                       Butyrospermum parkii

5. Kokum gurgi                                Garcinia indica

6. Mangove koščice                            Mangifera indica

---------------------------------------------------------------------

    Kokosovo olje se lahko uporablja le za proizvodnjo čokolade, ki se

uporablja za proizvodnjo sladoleda in podobnih zmrznjenih izdelkov.

    (1) P (palmitinska kislina), O (oleinska kislina), St (stearinska

kislina)

