PRILOGA 1

Pogoji za obdelavo živalskih odpadkov z visokim tveganjem

Živalski odpadki z visokim tveganjem morajo biti toplotno

obdelani tako, da doseže temperatura v središču mase, ki se

predeluje, najmanj 133 stopinj C, 20 minut ob pritisku 3 barov.

Velikost delcev surovine, ki jo je treba pred toplotno obdelavo

zmanjšati v destruktorju, ne sme biti večja od 50 mm.

Na kritičnih točkah temperaturnega procesa morajo biti nameščeni

termografi, ki sproti nadzorujejo in beležijo toplotni proces.

Za toplotno obdelavo se lahko uporabljajo tudi drugi alternativni

sistemi, če so le-ti priznani v državah Evropske Unije in

potrjeni s strani Evropske Komisije. Takšni sistemi so lahko

potrjeni samo pod pogojem, da končni proizvodi, ki se en mesec

vzorčijo vsak dan, ustrezajo mikrobiološkim standardom, ki so

predpisani v tem pravilniku, ter da se izvajajo rutinska

vzorčenja v skladu z določbami tega pravilnika.

Končni proizvod mora biti shranjen na način, ki preprečuje

njegovo naknadno onesnaženje.

PRILOGA 2

Pogoji za obdelavo živalskih odpadkov z nizkim tveganjem

Živalski odpadki z nizkim tveganjem morajo biti toplotno obdelani

pri temperaturi, ki zagotavlja, da proizvod po predelavi ustreza

mikrobiološkim pogojem iz 35. člena tega pravilnika.

Na kritičnih točkah temperaturnega procesa morajo biti nameščeni

termografi, ki sproti nadzorujejo in beležijo toplotni proces.

Za toplotno obdelavo se lahko uporabljajo tudi drugi,

alternativni sistemi, če so priznani v državah Evropske Unije in

potrjeni s strani Evropske Komisije ter zagotavljajo takšen način

toplotne obdelave, ki uniči vse patogene organizme iz drugega

odstavka 35. člena tega pravilnika.

Končni proizvod mora biti shranjen na način, ki preprečuje

njegovo naknadno onesnaženje.

PRILOGA 3

Posebni pogoji in standardi za predelavo maščob, pridobljenih iz

živalskih odpadkov prežvekovalcev

Maščobe, pridobljene s predelavo živalskih odpadkov

prežvekovalcev, morajo biti prečiščene tako, da ne vsebujejo več

kot 0,15% (težnostni odstotek) ostankov netopnih nečistoč.

Določba prejšnjega odstavka ne velja za proizvodnjo maščob,

pridobljenih iz živalskih odpadkov prežvekovalcev, če so maščobe

predelane na naslednji način:

1. transesterifikacija ali hidroliza: najmanj 20 minut pri

temperaturi 200 stopinj C pod pritiskom, ki ga ustvarja nasičena

para (glicerol, maščobne kisline, estri);

2. saponifikacija z NaOH 12M (glicerol in milo):

- v sistemu serij: tri ure pri 95 stopinj C ali

- v neprekinjenem sistemu: 8 minut pri temperaturi 140 stopinj C

pri pritisku 2 bara (2000 hPa).

Maščobe, ki ne izpolnjujejo predpisanih pogojev ali niso obdelane

v skladu s to prilogo, ne smejo na kakršenkoli način priti v

prehrambeno verigo ljudi ali živali.

PRILOGA 4

Postopki preverjanja in nadzora v obratih za predelavo živalskih

odpadkov sesalcev

V postopkih veterinarskega nadzora predelave živalskih odpadkov

sesalcev je treba preverjati izpolnjevanje naslednjih pogojev po

tem pravilniku:

1. skladnost postopka predelave z opisom postopka predelave

živalskih odpadkov (po diagramu poteka proizvodnega procesa);

2. določitev kritičnih kontrolnih točk (Critical Control Points),

vključno s stopnjo predelave snovi v primeru neprekinjenega

(kontinuirnega) sistema;

3. izpolnjevanje minimalnih pogojev, ki veljajo za predelavo

živalskih odpadkov z visokim tveganjem:

- velikost delcev: največ 50 mm,

- temperatura: višja od 133 stopinj C,

- čas predelave: najmanj 20 minut brez prekinitev,

- tlak (absolutni), ki ga proizvaja nasičena para: najmanj 3

bare;

4. izpolnjevanje pogojev iz prejšnje točke se ugotavlja:

a) glede velikosti delcev, z velikostjo odprtine mlevne priprave

ali velikostjo reže drobilne priprave;

b) v prekinjenem tlačnem sistemu (sistem serij) se temperatura,

tlak in čas predelave spremljajo na naslednji način:

- temperatura preko stalnega termočlena in se izrisuje glede na

dejanski čas;

- stopnja tlaka preko stalnega merilca tlaka; stopnja tlaka se

izrisuje glede na dejanski čas;

- čas predelave se prikazuje s pomočjo diagramov čas/temperatura

in čas/tlak.

Termočlen in merilec tlaka se morata kalibrirati vsaj enkrat na

leto;

c) v neprekinjenem tlačnem sistemu se temperatura, tlak, čas

predelave in stopnja predelave spremljajo na naslednji način:

- temperatura in tlak s termočleni ali z infra-rdečo temperaturno

pištolo. Merilci tlaka se namestijo na posebej določenih mestih

po celotnem sistemu, tako da sta temperatura in tlak skladna s

pogoji iz Priloge 1, znotraj celotnega neprekinjenega sistema ali

v njegovem posameznem delu. Temperatura in tlak se izrisujeta

glede na dejanski čas;

- meritve minimalnega časa v določenem delu neprekinjenega

sistema v katerem sta temperatura in tlak skladna s pogoji iz

Priloge 1. V ta namen se uporabijo netopne sledilne snovi (npr.

manganov dioksid) ali pa metoda, ki zagotavlja enakovredno

jamstvo. Bistvenega pomena sta natančno merjenje ter

kontroliranje stopnje predelave materiala, ki se meri v postopku

ocenjevanja glede na kritične kontrolne točke, ki jih je mogoče

neprekinjeno spremljati, kot so na primer obrati dovajalnega

polža na minuto (obr./min.), električna moč (amperi pri dani

električni napetosti), stopnja izparevanja/kondenzacije in

število obratov črpalke na časovno enoto.

Vsa oprema za izvajanje meritev se mora kalibrirati vsaj enkrat

letno.

Postopki preverjanja izpolnjevanja pogojev se izvajajo

periodično, dodatno pa takrat, kadar VURS oceni, da so potrebni,

in vedno po izvedbi pomembnih sprememb v procesu (npr. zamenjava

strojne opreme, uvedba novih surovin, itd).

